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TE INVITAM SA-TI DELECTEZI PAPILELE GUSTATIVE
IN CADRUL RESTAURANTULUI CAROLIN.

Y

Meniul Restaurantului Carolin este unul diversificat, bazat pe
preparate proaspete, prezentate intr-un mod unic, cu specific
international. Incepand cu preparate pe bazda de carne, paste
pregatite dupa retetele din gastronomia internationala, fructe de
mare si peste sau cele mai dulci deserturi, iti promitem o
experienta culinara care sa-ti ofere o satisfactie deplina.
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Lucrarile pe care le veti regasi in interiorul restaurantului sunt
create de catre marele artist IToan Tamaian. Fascinanta si
delicata, arta sticlariei este, in esenta sa, o arta a focului.
Curgere si clocot, transparente si flacari, forta si fragilitate si,
nu in ultimul rand, versatilitate. ,Geneza Universului”, de Ioan
Tamaian. Prin spectaculozitatea si complexitatea formelor pe care
le <creeaza, Ioan Tamaian s-a impus 1in peisajul artei
contemporane romanesti ca unul dintre cei mai apreciati artisti
in sticla. Amplul si spectaculosul ansamblu realizat pentru
Hotelul Carolin din Calimanesti, Valcea, are ca piesa de
rezistenta lucrarea intitulata ,Geneza Universului”, situata pe un
perete din marmura neagra, realizata printr-o combinatie intre
sticla fuzionata si metal (cupru, argint, alama).
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Carolin Lobby Café este vizibila chiar de la intrarea in hotel,
fiind situata langa receptie si te invita catre restaurantul
hotelului Carolin. Decorul sau este unic si este prezentat prin ]
canapele confortabile, pereti 1in stil deosebit si muzica ?f
ambientala. Carolin Lobby Café aduce oaspetilor o atmosfera
relaxanta, fiind un loc perfect pentru socializare. i
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| RESLALRANT

Crema de branza cu verdeata & Foccacia (250g) — 37 lei

crema de branza 150 g (lapte), faina pizza Bacskai 100 g (gluten), smantana 50 g (lapte),
iaurt grﬁgesc (lapte), oua consum, seminte de susan, ulei de masline, patrunjel verde,
sare, zahar.

Bruschete cu rosii (180g) — 23 lei
rosii 180 g, paine 100

S % (gluten, poate contine urme de soia, seminte de susan), mixt
salata 50 g, ulei de maslin

e 30 ml, usturoi, busuioc verde, sare.

L

Bruschete mixte (200g) — 30 lei

paine 100 g (gluten, poate contine urme de soia, seminte de susan;, rosii 90 (F,
prosciutto crudo 50 @apte, soia), mixt salatd 50 g, crema branza 50 g (lapte), ulei de
masline 20 ml, usturoi, busuioc verde, sare.
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Humus cu vita (250g) — 47 lei

naut 200 g, vrabioara de vita* 100 g, lamaie 100 g, ulei de masline 100 ml, unt 50 g
(lapte), pasta de susan 20 g (seminte de susan), usturoi, sare, piper.

Hummus cu Foccacia (250g) — 37 lei

naut 200 g, faina pizza 100 g (gluten), lamaie 100 g, ulei de masline 53 ml, pasta de susan
(tahini, ;psan) 20 g (seminte de susan), iaurt (lapte), oua consum, seminte de susan,
sare, zahar.

Salata de vinete cu foccacia (250g) — 26 lei

vinete coapte 180 g, faina pizza Bacskai 100 g (gluten), maioneza 30 g (oud, mustar),
ceapa 30 g, ulei floarea soarelui 30 ml, iaurt grecesc (lapte), lamaie, oua consum, ulei de
masline, sare, zahar.

Platou branzeturi (400g) — 89 lei

/
i .,

parmezan 60 g (lapte, oud), gorgonzola 60 (laé)te), branza Brie 60 g (lapte), mozzarella
60 g (lapte), cascaval 60 g (lapte), emmentaler 60 § (lapte), miez de nuca 30 g (fructe cu
coaja lemnoasa), struguri 20 g, caise deshidratate 20 g, ceddar (lapte).

Pentru detalii privind alergenii, produsele si valorile nutritionale, va invitdm s& consultati informatiile de la finalul meniului
**alergenii sunt evidentiati prin scriere ingrosatd (intre paranteze)
“*"orovenit din produse congelate
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Salata calda de pui cu legume (350g) — 45 lei
piept pui* 100 g, ardei gras 70 g, dovlecel 70 g, vanata 50 g, ciuperci 50 g, rosii cherry 50

g, morcovi 50 g, ceapa rosie 50 g, sos sweet chilli 30 g, ulei de masline 25 ml, seminte de
susan, sare.

Salata calda de vita cu legume (350g) — 61 lei
vrabioara de vita* 100 g, ardei gras 70 g, dovlecel 70 g, vanata 50 g, ciuperci 50 g, rosii

cherry 50 g, morcovi 50 g, ceapa rosie 50 g, unt 40 g (lapte), sos sweet chilli 30 g, ulei
de masline 25 ml, seminte de susan, coniac, sos Worcester (gluten, peste), sare.

Salata greceasca cu branza feta (350g) — 40 lei

N

branza feta 100 g (lapte), castraveti 100 g, rosii 100 g, masline Kalamata 40 g, ceapa rosie
40 g, ardei gras 40 g, ulei de masline 20 ml, oregano uscat, sare.

m——

Salata Caesar cu pui la gratar si crutoane (400g) — 48 lei

salata Iceberg 200 g (urme de telina), piept {)ui* 100 g, lamaie 50 g, maioneza 50 g
(mustar, oud), rosii cherry 50 g, ulei de masline 30 ml, parmezan 55 g (lapte, oua),
mustar clasic 25 g (mustar, gluten), paine crutoane 20 g (gluten, urme de soia), paine 20
g (gluten, urme de soia, susan), file de ansoa (peste), usturoi, sare.

?

Supa de pui (400g) — 28 lei

pulpe pui* 180 g, aripi de pui* 100 g, morcovi 75 g, ardei gras 50 g, radacina de telina 50
g (telina), ceapa 50 g, taietei 30 g (gluten, oud), ulei floarea soarelui 20 ml, pastarnac
radacina 20 g, patrunjel verde, sare.

Ciorba de vacuta (400g) — 28 lei

pulpa de vita* 200 g, ceapa 70 g, cartofi 50 g, morcovi 50 g, oase de vita* 50 g, sos de
rosii 40 g, ardei gras 40 g, fasole verde* 30 g, mazare verde* 30 g, pastarnac radacina 30
g, radacina de telina 30 g (telina), ulei floarea soarelui 20 ml, leustean, patrunjel verde,
sare.

Ciorba de burta (400g) — 28 lei

burta de vita* 200 g, smantana 150 g (lapte), oua consum 100 g (oud), morcovi 75 g, ceapa
50 g, oase de vita* 50 g, gogosari in otet 30 g, ulei floarea soarelui 20 ml, otet 20 g,
usturoi, sare.

Pentru detalii privind alergenii, produsele si valorile nutritionale, va invitdm s& consultati informatiile de la finalul meniului
**alergenii sunt evidentiati prin scriere ingrosatd (intre paranteze)
“*"orovenit din produse congelate
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Paste cu creveti si dovlecel (350g) — 60 lei
creveti* 150 g (crustacee), tagliatelle* 125 g (gluten, oud, urme de soia, lapte), parmezan

100 g (lapte, oud), dovlecel 80 g, rosii cherry 60 g, lamaie 50 g, unt 25 g (lapte), ulei de
masline, usturoi, sare, patrunjel verde.

Paste Alfredo cu pui (350g) — 44 lei
,tagliatelle* 125 g (gluten, oua, urme de soia, lapte), crema vegetala 100 ml (urme de

soia, arahide), piep de pui* 100 g, parmezan 100 g (lapte, oua), ulei de masline, patrunjel,
sare.

Paste Carbonara (350g) — 48 lei

spaghete 125 g (gluten), crema vegetala 100 ml (lapte, soia, urme de arahide), pancetta
100 g, parmezan (lapte, oua) 100 g, ulei de masline, sare.

Paste Amatriciana (350g) — 48 lei

sos rosii 150 g, spaghete* 125 g (gluten), pancetta 100 g, parmezan 100 g (lapte, oua), ulei
de masline, sare, patrunjel verde.

Paste quattro formaggi (3502) — 50 lei

tagliatelle* 125 g (gluten, oua, urme de soia, lapte), parmezan 100 g (lapte, oua), unt 50 g
(lapte), crema vegetala 50 g (lapte, soia, urme de arahide), gorgonzola 30 g (lapte), sare,

piper.

Tagliatelle cu vita in sos de hribi si trufe (350g) — 58 lei

tagliatelle* 125 g (gluten, oua, urme de soia, lapte), parmezan 100 g (lapte, oua),
vrabioara de vita* 100 g, ulei de masline 50 ml, crema vegetala 50 g (lapte, soia, urme de
arahide), ciuperci champignon 20 g, ciuperci shiitake, ciuperci pleurotus, ciuperci
nameko, pasta de trufe, piper, sare

Tagliatelle cu sos pesto (350g) — 46 lei

tagliatelle* 125 g (gluten, oud, urme de soia, lapte), parmezan 100 g (llapte, oud), sos
pesto 80 g, crema vegetala 50 g (lapte, soia, urme de arahide), unt 50 g (lapte), patrunjel
verde 30 g, ulei de masline, sare.

Risotto cu creveli si sofran (350g) — 60 lei

creveti* 150 g (crustacee), parmezan 100 g (lapte, oud), orez arborio 100 g, unt 90 g
(lapte), ceapa 30 g, ulei de masline 25 ml, vin alb sec 20 ml, sofran, sare.

Risotto cu ciuperci si pasta de trufe (350g) — 53 lei

orez arborio 100 g, parmezan 80 g (lapte, oua), ulei de masline 50 ml, unt 50 g (lapte),
ciuperci shiitake 30 g, ciuperci pleurotus 30 g, ciuperci nameko 30 g, ciuperci
champignon 30 g, ceapa 30 g, vin alb 20 ml, pasta de trufe (urme de arahide, lapte,
peste, telina, soia, mustar, susan), sare.

Risotto cu pui (350g) — 50 lei

piept de pui* 100 g, orez arborio 100 g, parmezan 80 g (lapte, oua), ulei de masline 50
ml, unt 50 g (lapte), ceapa 30 g, vin alb sec 20 ml, sare.

Pentru detalii privind alergenii, produsele si valorile nutritionale, va invitdm s& consultati informatiile de la finalul meniului
**alergenii sunt evidentiati prin scriere ingrosatd (intre paranteze)
“*"orovenit din produse congelate
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Creveti black tiger in sos de usturoi (250g) — 72 lei

creveti* 350 g (crustacee), lamaie 100 g, paine 100 g (gluten), unt 50 g (lapte), usturoi 30
g, vin demi-séc 20 ml, ulei de masline, patrunjel verde, sare

Inele de calamar pane (350g) — 61 lei

pesmet panko 250 g (gluten), calamar* 250 g (moluste), ulei de palmier 200 g, tempura
150 g (gluten), lamale 100 g, oua de gaina 70 g (oua) ketchup dulce 60 g (urme de
mustar), sos tzatziki 50 g (lapte), mixt salata 50 g, maioneza 40 g (oua, mustar), iaurt
grecesc 40 g (lapte), sare.

Midii in sos de vin (700g) — 74 lei

scoici in cochilie* 500 g (moluste, pegte carne de scoici* 150 g (moluste), paine 100
(gluten), lamaie 100 % rosu cherr g, vin demi-sec 50 ml, ulei de masline 50 m
ceapa 50 g, unt 30 g (Iapte), usturoi 20 g, patrunjel verde 20 g.

e

Caracatita cu piure de cartofi (350g) — 105 lei

S S NS

cartofi 250 g, tentacule de caracatita* 150 g (moluste), lamaie 100 g, lapte UHT 50 ml
(lapte), unt 50 g (lapte), salata mix 40 g (telina), unt 40 g (lapte), ulei de masline 25 ml,
vin demi-sec, patrunjel verde, sare.

Creveli jumbo (400g) — 64 lei

creveti* 300 g (crustacee), ulel de Ealmler 150 g, pesmet é)anko 150 g (gluten), lamaie
100 g, oud de gaina 70 g (oua), ketchup dulce 60 g (urme mustar), sos tzatziki 50 g
(lapte), mixt salata 50 g, rnaloneza 40 g (oua, mustar), iaurt grecesc 40 g (lapte),
tempura 40 g (gluten), castraveti, marar, sare.

AHERY » >
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Platou fructe de mare cu cartofi steakhouse (1200g) — 198 lei
cartofl 500 g, ulei de palmier 300 g, faina tempura 100 g %gluten) scoici in cochilie* 300

MW ZFE. R\

molustg creveti* 250 g (crustacee), lamaie 150 g, calamar* 150 g (moluste), creveti :»‘:

cruzi 16 /20 black tiger* 15 crustacee) carne midii* 150 g (moluste), ou 140 g, pesmet -
panko 400 g (gluten), ketchup dulce 60 g (urme de mustar), sos tzatziki 50 g (lapte), ‘
maioneza 40 g (oua, mustar), iaurt grecesc 40 g (lapte), sare. ]

=

Pastrav la gratar — 18,50 lei/100g
pastrav*, lamaie 50 g, sare.

Dorada file cu risotto (350g) — 76 lei
dorada* 250 g (peste), lamaie 100 g, orez arborio 100 g, parmezan 40 g (lapte, oud), unt
30 g (lapte), ulei de masline 25 ml, vin demi-sec 20 ml, ceapa 20 g, sare.

Somon cu legume sote (350g) — 82 lei ‘
somon* 200 g (peste), ardei gras 70 g, dovlecel 70 g, vinete 50 g, ciuperci champignon 50 ?/
g, rosii cherr?l 50 g, morcovi 50 g, ceapa rosie 50 g, ulei de masline 35 ml, lamaie 35 g,
sos sweet chilli 20 g, sare. i

Pentru detalii privind alergenii, produsele si valorile nutritionale, va invitdm s& consultati informatiile de la finalul meniului
*#*alergenii sunt evidentiati prin scriere ingrosatd (intre paranteze)
“*"orovenit din produse congelate
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Ossobuco cu piure de cartofi (450g) — 88 lei ’

rasol de vita 300 g, cartofi 250 g, rosii decojite 80 g, lapte UHT 50 ml (lapte), unt 50 ¢
(lapte), sare.

Platou cald Carolin (1500¢g) — 198 lei

coasta de porc* 600 %, cartofi 500 %, muraturi asortate 250 g (fructe cu coaja lemnoasa),
piept pui* 250 g, ceafa de porc* 250 g, ulei de palmier 200 g, carnati semiafumati 200 g,
pulpe dezosate pui* 150 g, ketchup dulce 60 g (urme de mustar), sos barbeque 60 g,
maioneza 40 g (oua, mustar), ulei floarea soarelui 25 ml, usturoi, sare.

Carne la garnita cu mamaliguta (350g) — 68 lei

carne afumata la garnita 250 g, oua de gaina 140 g (oud), gogosari in otet 70 g, malai 50
g, ulei floarea soarelui, sare.

o

Piept de pui cu piure de cartofi si sos de branzeturi (450g) — 59 lei

ks

o
N

cartofi 250 g, piept pui* 250 g, crema vegetala de gatit 50 ml (lapte, soia), unt 50 g
(lapte), lapte UHT 50 ml (lapte), parmezan 20 g (lapte, oud), branza gorgonzola ( lapte ),
ulei de masline, sare.

e
g

Snitel de pui cu cartofi zdrobiti (350g) — 50 lei

cartofi 250 g, piept pui* 180 g, ulei de palmier 150 g, oua consum 140 g (oua), fulgi
porumb 70 g (gluten), faina 25 g (gluten), salata mix 20 g, rosii cherry 20 g, sare.

Piept de pui in sos de smantana cu ciuperci si piure de cartofi (350g) — 58 lei

AHERY » N
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cartofi 250 g, piept pui* 250 g, ciuperci champignon 200 %, crema vegetala 100 g (lapte,
soia), lapte UHT 50 ml (lapte), unt 50 g (b), lamaie 50 g, ulei de masline 50 ml, unt 30 g
(lapte), usturoi, sare, piper.

Pui coquelet cu cartofi zdrobiti (550g) — 90 lei

- — . SO

coquelet de Bretagne* 550 g, cartofi 250 g, ulei de palmier 150 g, salata mix 50 g (telina),
lamaie 30 g, ulei de masline, usturoi, sare, rozmarin uscat, cimbru uscat, otet balsamic.

Pulpa de pui dezosata la gratar cu piure de cartofi (350g) — 58 lei

- WINVZ= =
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cartofi 250 g, pulpe dezosate pui* 250 g, lapte uht 50 ml (lapte), unt 50 g (lapte), ulei
floarea soarelui, sare.

Piept de rata cu piure de cartofi cu trufe si sos de portocale (400g) — 79 lei

piept de rata* 300 g, cartofi 250 g, lapte uht 50 ml (lapte), unt 50 g (lapte), suc de
portocale 40 ml, ulei de masline 25 ml, zahar, pasta de trufe, sare.

Pulpa de rata cu cartofi dauphinois si sos de portocale (350g) — 77 lei

pulpa de rata confiata 200 g, cartofi (gratinati Aviko)* 120 g (lapte), suc de portocale 40
ml, zahar, sare.

Cotlet de berbecut cu piure de cartofi (400g) — 125 lei /
cartofi 250 g, cotlet de miel* 250 g, lapte UHT 50 ml (lapte), unt 50 g (lapte), ulei de ‘
masline 25 ml, fistic, sare, patrunjel verde. | E

Pentru detalii privind alergenii, produsele si valorile nutritionale, va invitdm s& consultati informatiile de la finalul meniului

*#*alergenii sunt evidentiati prin scriere ingrosatd (intre paranteze)

“*"orovenit din produse congelate
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Snitel de curcan cu cartofi zdrobiti (400g) — 58 lei

; cartofi 250 g, piept de curcan* 180 g, ulei de palmier 150 g, oua de gaina 140 gl(oué), '\ \
‘ fulgi porumb 70 g (gluten), salata mix 50 g (telind), faina 25 g (gluten), otet balsamic, '\

| sare.
' Ceafa de pore la gratar cu cartofi steakhouse (350g) — 58 lei ’

cartofi 250 g, ceafa de porc* 250 g, ulei de palmier 150 g, ulei floarea soarelui 25 ml,
usturoi, ulei de masline, sare, piper.

Coaste de porc BBQ cu cartofi steakhouse si coleslaw (600g) — 74 lei

Coasta de porc* 600 g, cartofi 250 g, ulei de palmier 300 g, sos barbeque 80 g, ketchup
dulce 60 g (urme de mustar), varza alba 50 g, maioneza 60 g (oua, mustar), varza rosie
20 g, morcovi 10 g, sare 4 g.

Tomahawk de pore cu piure aromatizat si sos pesto (500g) — 72 lei

tomahawk* 400 g, cartofi 250 g, bacon 50 g (urme de soia, telina, mustar, fructe cu
coaja lemnoasa), ulei de masline 55 ml, lapte uht 50 ml (lapte), unt 50 g (lapte), ceapa 20
g, patrunjel verde 20 g, parmezan (lapte, oua), marar, busuioc verde, lamaie, seminte de .
pin (fructe cu coaja lemnoasa), sare. }

Burger de vita Black Angus cu cartofi steakhouse (500g) — 69 lei

cartofi 250 g, burger de vita black angus* 200 g, ulei de palmier 150 g, chifla 90 g A
(gluten), ketchup dulce 60 g (urme de mustar), varza alba 50 g, maioneza 40 g (oua,
mustar), bacon 40 g (urme de soia, telind, mustar, fructe cu coaja lemnoasa), castraveti
murati 40 ¢ (mustar), rosii 40 g, ceddar 40 ¢ (lapte), salata mix 25 g (telind), maioneza
20 g (oua, mustar), ceapa 20 g, varza rosie 20 g, parmezan 20 g (lapte, oua), morcovi,
sare.

' 4

Ciolan de porc cu piure de cartofi (750g) — 84 lei

ciolan de porc Stinco 650 %, cartofi 250 g, sos barbeque 50 g (urme de mustar, soia),
lapte uht 50 ml (lapte), unt 50 g (lapte), sare.

Muschiulet de porc in pancetta cu piure de cartofi cu trufe (400g) — 69 lei

LRSS
AW NN

cartofi 250 g, muschiulet de porc* 250 g, pancetta affumicata 80 g (gluten, soia, oua,
telina, lapte, mustar), dulceata cu arderi iute 50 g, lapte UHT 50 ml (lapte), unt 50 g
(lapte), ulei de masline 25 ml, pastd de trufe, sare.

.

Escalop de pore cu cartofi zdrobiti (350g) — 50 lei

cartofi 250 g, ciuperci champignon 200 g, cotlet porc fara os* 200 g, ulei de palmier 150
g, crema vegetala 100 g (lapte, soia), ulei de masline 40 ml, ceapa 30 g, usturoi 20 g,
patrunjel verde, sare.

- WIWIZZe AN
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Snitel de vita cu cartofi zdrobiti (400g) — 76 lei

cartofi 250 E, vrabioara de vita* 180 g, ulei de palmier 150 g, oua de gaina 140 g (oua),
esmet panko 70 g (gluten), salata miX 50 g,parmezan 50 g (lapte, oud), faina 20 ¢
{)gluten), seminte de susan 20 g (susan), sare.

Muschi de vita cu legume sote si sos pesto (350g) — 128 lei

morcovi 50 g, ciuperci champignon 50 g, rosii cherry 50 g, ceapa 50 g, unt 40 g (lapte),
ulei de masline 25 ml, sos sweet chilli 20 g, patrunjel verde 20 g, parmezan (lapte, oua),
sare.

muschi vita* 250 g, ardei gras 70 g, dovlecel 70 g, ulei de masline 60 ml, vinete 50 i,

Antricot de vita Uruguay cu legume sote si sos pesto (350g) — 145 lei

antricot de vita* 250 %, ulei de masline 90 ml, ardei gras 70 g, dovlecel 70 g, lamaie 50 g, /
vinete 50 g, morcovi 50 g, ciuperci champignon 50 g, rosii cherry 50 g, ceapa 50 g, unt

40 § (lapte), patrunjel verde 20 g, sos sweet_chili 20 g, parmezan (lapte, oua), busuioc
verde, usturol, seminte de pin (fructe cu coaja lemnoasa), sare. i
Pentru detalii privind alergenii, produsele si valorile nutritionale, va invitdm s& consultati informatiile de la finalul meniului

**alergenii sunt evidentiati prin scriere ingrosatd (intre paranteze) 2
"“*"orovenit din produse congelate
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Pizza Carolin (500g) — 48 lei

faina pizza Bacskai 200 g (gluten), mozzarella 150 g (lapte), sos pentru paste si pizza 100
g, muschi file 80 g, carnati semiafumati 80 g, porumb 50 g, masline 50 g, ciuperci
champignon 50 g, ardei gras 50 g, iaurt grecesc 28 g (lapte), oua consum (oua), drojdie
uscata, ulei de masline, sare, zahar.

Pizza Quattro Formaggi (500g) — 48 lei

faina pizza Bacskai 200 g &)glyten), mozzarella 150 g (lapte), crema vegetala 100 g (soia),
gorgonzola 80 g (lapte), branza brie 60 g (lapte% parmezan 50 g (lapte, oua%, iaurt
grecesc 28 g (lapte), oua consum (oud), drojdie uscata, ulei de masline, sare, zahar.

Pizza Parma (500g) — 48 lei

faina pizza Bacskai 200 g (gluten), mozzarella 150 g (lapte), prosciutto crudo 100 g, sos
pentru paste si pizza 100 g, parmezan 80 g (lapte, oua), gorgonzola SOCfg (lapte), rucola
SOhg, iaurt grecesc 28 g (lapte), oua consum (oua), drojdie uscata, ulei de masline, sare,
zahar.

Pizza Margherita (400g) — 39 lei

L

faina pizza Bacskai 200 g ggluten), mozzarella 150 g (lapte), sos pentru paste si pizza 100
g, mozzarella bila 70 g (lapte), iaurt grecesc 28 g (lapte), oua consum (oua), drojdie
uscata, ulei de masline, busuioc uscat, sare, zahar.

Pizza Lacto Vegetariana (500g) — 40 lei

faina pizza Bacskai 200 g (gluten), mozzarella 150 g (lapte), sos pentru paste si pizza 100
g, ciuperci champignon 80 g, masline 50 %, porumb 50 g, ardei gras 50 g, vinete 50 g,

ovlecel 50 g, ceapa 30 g, iaurt grecesc 28 g (lapte), drojdie uscata, oua consum (oué%,
ulei de masline, sare, zahar.

AHERY » >

?

Focaccia simpla (250g) — 19 lei

faina pizza Bacskai 200 g (gluten), iaurt grecesc 28 ¢ (lapte), ulei de masline 16 ml, oua
consum (oua), drojdie uscata, sare, oregano uscat, zahar.

Focaccia cu mozzarella (350g) — 25 lei

faina pizza Bacskai 200 g (gluten), mozzarella 150 g (lapte), iaurt grecesc 28 g (lapte),
oua consum (oud), drojdie uscata, ulei de masline, sare, zahar.

Focaccia cu parmezan (350g) — 25 lei

faina pizza Bacskai 200 g (gluten), parmezan 100 g (lapte, oua), iaurt grecesc 28 ¢
(lapte), oua consum (oua), drojdie uscata, ulei de masline, sare, zahar.

Pentru detalii privind alergenii, produsele si valorile nutritionale, va invitdm s& consultati informatiile de la finalul meniului
**alergenii sunt evidentiati prin scriere ingrosatd (intre paranteze)
"“*"orovenit din produse congelate
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Clatite cu branza dulce si stafide (200g) — 29 lei
branza de vaci 100 % (lapte), zahar 70 g, oua consum 42 ¢ (oud), apa minerala 40 ml, lapte
UHT 40 ml (lapte), faina 40 g (gluten), stafide 30 g, zahar vanilinat, ulei floarea soarelui,
lamaie, sare.

Clatite cu dulceata de gutui (200g) — 29 lei

gem de gutui 75 g, oua consum 42 g (oua), lapte UHT 40 ml (lapte), faina 40 g (gluten),
zahar 20 g, ulei floarea soarelui, topping fructe de padure, lamaie, zahar vanilinat, sare.

Clatite cu dulceata de afine (200g) — 29 lei
dulceata de afine 75 g, oua consum 42 % (oud), apa minerala 40 ml, lapte uht 40 ml
ulei

(lapte), faina 40 g (gluten), zahar 20 g, floarea soarelui, topping fructe de padure,
lamaie, zahar vanilinat, sare.

Clatite cu Nutella (2z00g) — 29 lei
nutella 50 g (fructe cu coaja lemnoasa, lapte, soia)), oua consum 42 g (oua), apa minerala

40 ml, apa minerala 40 m, lapte UHT 40 ml (}llapte , faina 40 g (gluten), zahar 20 g, ulei
floarea soarelui, topping ciocolata, lamaie, zahar vanilat, sare.

Pizza desert cu Nutella si banane (350g) — 37 lei
faina pizza Bacskai 200 g (gluten), nutella 100 g (fructe cu coaja lemnoasa, lapte, soia),

banane 50 g, iaurt grecesc 28 g (lapte), oua consum (oua), ulei de masline, drojdie
uscata, sare, zahar.

Pizza desert cu Nutella si fistic (350g) — 37 lei
faina pizza Bacskai 200 g (gluten), nutella 100 fg (fructe cu coaja lemnoasa, lapte,
ist

soia),iaurt grecesc 28 g (lapte), oua consum (oua), ic 10 g (fructe cu coaja lemnoasa),
drojdie uscata, ulei de masline, sare, zahar.

Cheesecake (200g) — 32 lei
crema branza 83 g (lapte), lamaie 33 g, biscuiti digestivi 33 g (gluten), fructe de padure
30 g, oua consum 29 g (oua), topping fructe de padure 20 g, zahar pudra, unt (lapte),
smantana (lapte), esenta de vanilie, zahar, sare.

Papanasi cu dulceata de afine (250g) — 37 lei
ulei floarea soarelui 200 ml, smantana 100 g (lapte), branza grasa de vaci 100 g (lapte),

dulceata de afine 75 g, faina 60 g (gluten), oua consum 42 g (oua), lamaie 25 g, zahar 20
g, zahar vanilinat, sare.

Papanasi cu dulceata de gutui (250g) — 37 lei
smantana 100 g (lapte), branza de vaci 100 g (lapte), dulceata de gutui 75 g, fdina 60 g
(gluten), oua consum 42 g (oua), lamaie 25 g, zahar 20 g, ulei de floarea soarelui, sare.

Lava cake cu inghetata de vanilie (180g) — 33 lei

lava cake* 110 g (gluten, oua, lapte, soia), inghetata de vanilie 50 g (lapte, oua).

inghetata asortati (180g) — 29 lei

inghetata ciocolata* 50 g (lapte), inghetata fructe de padure* 50 g (lapte), inghetata
vanilie* 50 g (lapte).

Pentru detalii privind alergenii, produsele si valorile nutritionale, va invitdm s& consultati informatiile de la finalul meniului
**alergenii sunt evidentiati prin scriere ingrosatd (intre paranteze)

"“*"orovenit din produse congelate
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Cartofi Steakhouse (200g) — 17 lei
cartofi 250 g, ulei de palmier 150 g, sare.

Cartofi Steakhouse cu parmezan (200g) — 22 lei

cartofi 250 g, ulei de palmier 150 g, parmezan 20 g (lapte, oua), sare.

Piure de cartofi (200g) — 19 lei
cartofi 250 g, lapte UHT 50 ml (lapte), unt 50 g (lapte), sare

Piure de cartofi cu trufe (200g) — 23 lei
cartofi 250 g, unt 50 g (lapte), lapte UHT 50 ml (lapte), pasta de trufe, sare.

Ciuperci sote (200g) — 22 lei

ciuperci champignon 250 g, ulei de masline 50 ml, usturoi, sare, patrunjel verde.

Legume sote (200g) — 24 lei
ulei de masline 100 ml, dovlecel 70 g, ardei gras 70 g, vinete 50 g, rosii cherry 50 g,
morcovi 50 g, ciuperci champignon 50 g, ceapa 50 g, sos sweet chilli 20 g, sare.

Broccoli sote (200g) — 24 lei
broccoli baby 200 g, ulei de masline 50 ml, unt 20 g (lapte), sare.

Salata asortata (200g) — 19 lei

rosii 100 g, castraveti 60 g, ceapa 20 g, ardei gras 20 g, ulei de masline 10 ml, sare.

Salata sfecla rosie (150g) — 19 lei

sfecla rosie fiarta 150 g, hrean.

Salata de ardei copti (150g) — 19 lei

ardei capia copti 150 g, crema de otet balsamic.

Salata de muraturi (1502) — 19 lei

muraturi asortate 150 g (fructe cu coaja lemnoasa).

Salata de varza (150g) — 15 lei

varza alba 200 g, ulei de masline 10 ml, otet 5 ml, sare.

Salata verde (150g) — 19 lei

salata verde 150 g, lamaie 25 g, ulei de masline 10 ml, sare.

Cartofi zdrobiti (200g) — 17 lei
cartofi 250 g, ulei de palmier 150 g, sare.

Pentru detalii privind alergenii, produsele si valorile nutritionale, va invitdm s& consultati informatiile de la finalul meniului
**alergenii sunt evidentiati prin scriere ingrosatd (intre paranteze)
“*"orovenit din produse congelate
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” Mamaliga (200g)- 15 lei
| malai (gluten), ulei de floarea soarelui, sare
Paine - 5 lei
faina (gluten), drojdie uscata, sare
Smantana (50g) — 7 lei
smantana (lapte)
Ketchup (50g) — 6 lei

rosii, zahar, otet, condimente (poate contine mustar)

Mustar (50g) — 6 lei

seminte mustar (mustar), otet, zahar

Maioneza (50g) — 7 lei

ulei vegetal, oua (oud), mustar (mustar)

/

?

Sos branzeturi (50g) — 10 lei

smantana (lapte), gorgonzola (lapte), parmezan (lapte, oua)

Mujdei(s50g) — 8 lei

usturoi, ulei

Sos BBQ (50g) — 7 lei

rosii, zahar, otet, condimente (poate contine mustar)

Sos Carolin (50g) — 7 lei

maioneza (oud, mustar), ketchup, condimente

Ardei iute (1 buc) — 4 lei

ardei iute proaspat

Parmezan (50g) — 10 lei

parmezan (lapte, oua)

Sos Alioli (50g) — 8 lei

Maioneza (ulei vegetal, oua (oud), mustar (mustar)), usturoi

Sos Sweel Chilli (50g) — 8 lei

ardei iute, zahar, otet, usturoi

Branza telemea de vaca (50 g) — 6 lei

branza (lapte)

Dulceata de ardei iute (50g) — 10 lei
ardei iute, zahar, otet

Pentru detalii privind alergenii, produsele si valorile nutritionale, va invitdm s& consultati informatiile de la finalul meniului
**alergenii sunt evidentiati prin scriere ingrosatd (intre paranteze)
"“*"orovenit din produse congelate
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Pepsi max (fara zahar) 250 ml - 13 lei

i; Pepsi 250 ml — 13 lei \

’ \ b

’ Pepsi twist (1amaie) 250 ml — 13 lei i

4/} Mirinda 250 ml — 13 lei I

. =

= -

N B

= A

" 7 Up 250 ml — 13 lei

1

L ¢ Apa Tonica Evervess 250 ml — 13 lei §
'g N\
4 Z B
/ Prigat capsuni&banane/kiwi&pere/piersica & caise 250 ml — 15 lei ; ?
£ =

i Ice tea Lipton piersica/lemon 250 ml — 15 lei

= Apa Minerala/Plata 330 ml — 11 lei

‘ Apa Minerala/Plata 750 ml — 16 lei ?/
i‘ Redbull energizant 250 ml — 17 lei 3
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Ristretto 2o ml 12 lei

Espresso short / scurt 3o ml — 12 lei
Espresso decofeinizat short / scurt 3o ml — 12 lei
Espresso long 6o ml — 12 lei

FOS o~ O/
Y =il i N, BN

Espresso long decofeinizat 6o ml — 12 lei

G——

Espresso macchiato 40 ml — 13 lei

\

Espresso dublu 6o ml — 16 lei

Cappuccino 150 ml — 16 lei

alergeni: lapte

Cappuccino decofeinizat 150 ml — 16 lei

BRI ~ = = S
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alergeni: lapte

o S

Latte macchiato 230 ml — 18 lei

alergeni: lapte

Frappe 300 ml — 23 lei

&
#

=

alergeni: lapte

Caffe Con Panna — 16 lei

Cafea, frisca
alergeni: lapte

Ciocolata calda (alba/meagra) soo ml — 19 lei

alergeni: lapte

Ceai Strauss 300 ml — 106 lei
(fru&:te de padure, lamaie&menta, exotic dreams, ghimbir, english black, iasomie & ceai
i{l verde)
' _.‘s MAVENNMAE AR T LNy /AR T T B G
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Cocktail of the house 250 ml 32 lei

(martini rosso, vin spumant, sirop capsuni)

Campari orange 250 ml — 31 lei

(Campari, suc portocale)

Godfather 250 ml — 32 lei

\J:

(Jack daniel’s, amareto, pepsi)

Vodka orange 250 ml — 28 lei

(Vodka, suc portocale)

Aperol spritz 250 ml — 32 lei

(Aperol, vin spumant,apa minerala)

Gin tonic 250 ml — 31 lei

/ (Gin, apa tonica)
=" .
= Pink gin 250 ml — 31 lei

~

i (Pink gin, apa tonica, sirop capsuni)

- R b e S

Hugo 250 ml — 32 lei

=

(Vin spumant, apa minerala, sirop de soc)

-

Sex on the beach 250 ml — 32 lei

(Vodka, piure de piersici, suc de portocale, sirop rodie)

I\ VYW o e mee s Y, 0 W U

Mojito 250 ml — 31 lei

* WEAN17Z

(Rom alb,apa tonica, sirop de lime)

AR\ R

Cuba libre 250 ml — 32 lei
(Rom, pepsi)

Margarita 100 ml — 32 lei

(Tequila, triplu sec, sirop de lime)

Blue Lagoon 200 ml— 32 lei

(Vodka, sirop Blue curacao, 7UP, suc lamaie ) /"
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Chocolate Espresso Martini 200 ml — 35 lei 4 i
(vodka, Carolans irish cream, lichior de cafea)
} alergeni: lapte 3
£/
" i *TOATE VINURILE CONTIN SULFIT! i
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I ONG DRINKS & COCKTAILS

1 ON ALCHOOLIC COCKTAILS & LIMONADE 250 M1

Limonada - 22 lei

(lamaie, menta, apa)

Sunset Lemonade — 25 lei

(piure de piersica, sirop de rodie si lamaie)

Limonada cu Soc / Capsuni / Pepene Galben/Ananas / Pepene Rosu 25 lei— 25 lei

(lamaie, sirop de soc/capsuni/pepene galben/ananas/pepene rosu,apa)

Ginger & Pineapple Lemonade — 25 lei

(lamaie, sirop de ghimbir&sirop de ananas,apa)

Strawberry Fresh — 28 lei

(piure de capsuni, fresh de portocale)

Virgin Wildberry Mojito — 27 lei

(piure de fructe de padure, sirop de menta, sirop de lime,apa tonica)

BlueSoda — 24 lei

( 7UP, sirop blue curacao, suc lamaie, menta)

Fresh Portocale — 24 lei

¥
|
|
I

Fresh Grapefruit — 24 lei

Fresh Mixt — 24 lei

d am_-ummlmm w
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WISKEY AND MORE

f SCOTCH WHISKY & SINGLE MALT 50 ML
é‘ Chivas Regal 12 yo - 25 lei
\
Jameson Irish whiskey — 17 lei
Jack Daniel's — 20 lei

The Glenlivet 12 yo — 34 lei

Glenfiddich 12 yo — 40 lei

WHISKY CREAM & LOQUER 50 M1,

Bailey's — 16 lei

Carolans— 15 lei

Kahlua — 13 lei

BRANDY /| COGNAC

Martell Vsop — 43 lei

Hennessy - Fine de Cognac — 41 lei

Vinars Jidvei Vsop — 19 lei
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Campari 18 lei

APERFTIVE 50 ML

(lichior)

Martini bianco — 14 lei

(vermut)

Martini rosso — 14 lei

(vermut)

Aperol — 18 lei

(lichior)

Jagermeister — 16 lei

(lichior)

Olmeca gold — 16 lei

(tequila)

Olmeca blanco — 16 lei

(tequila)

B52 shot — 18 lei

(Bailey's, Kahula, Triplu Sec)

ROM 50 MI,

Bumbu Rom — 34 lei

Havana Club Especial 5 yo

— 15 lei

Havana Club Anejo Bianco

— 18 lei

Havana Club 7 yo — 28 lei

v
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GIN & VODKA 50 ML

Beefeather London Dry Gin 17 lei

Beefeather Pink Gin — 17 lei

Ostoya Vodka 29 lei

Absolut Vodka — 16 lei

BLRE/BEER

Stella Artois 330 ml — 15 lei

Stella Artois fara alcool 330 ml — 15 lei

Corona 355 ml — 22 lei

Leffe blonde 330 ml — 24 lei

Leffe bruna 330 ml — 24 lei

Franziskaner nefiltrata 500 ml - 26 lei

Beck*s 330 ml — 13 lei

TR

Fresh zmeura 330 ml — 11 lei
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Cricova rosu demi sec - 80 lei

Bottega Rose Gold Spumante — 265 lei

Bottega Gold Spumante — 265 lei

Moet & chandon rose — 590 lei

Moet & chandon brut — 500 lei

Cuvee de Purcari alb — 200 lei

Cuvee de Purcari rose — 200 lei

Cricova - Lacrima Dulce — 80 lei

Borgo Imperiale Spumant — 9o lei

Astoria Galie 750 ml sec — 155 lei

Astoria Fashion Victim dulce 750 ml

Terre di marca alb 2zo00 ml — 40 lei

Corvezzo rose 200 ml — 40 lei

— 145 lei

Terre di marca extra dry 750 ml — 110 lei

Terre di marca rose 750 ml — 110 lei

*TOATE VINURILE CONTIN SULFITI
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Sole Barrique Chardonnay - 165 lei

sec Vol. alc 13.5%
Solo Quinta Alb — 210 lei
sec Vol. alc 13 %

Bauer Ceva Nou — 130 lei

sec Vol.alc 11.5%

Bauer Cramposie Selectionata — 160 lei

demi dulce Vol. alc 10.5 %

Stirbey Cramposie Selectionata — 160 lei

sec Vol. alc 13%

Stirbey Tamaioasa Romaneasca — 155 lei

dulce Vol. alc 10.5%

Purcari Nocturne Chardonnay — 132 lei

sec Vol.Alc 13.5%

Tezaur Sauvignon Blanc & Feteasca regala — 85 lei

sec Vol. Alc 12%

Maria - Feteasca alba — 135 lei
sec Vol. Alc 12%
Muse White — 145 lei

demisec Vol.alc 12.5%

Avincis Cramposie — 128 lei

sec Vol.alc 13%

Implicit Sauvignon Blanc Recas — 99 lei

sec Vol. alc 12.5%

Orasul Subteran Viorica — 148 lei
sec Vol. alc 12%

Samburesti Chardonnay — 105 lei
sec Vol. alc 13%

Budureasca Fumme — 105 lei
sec Vol.alc 13.5%

*TOATE VINURILE CONTIN SULFITI
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Budureasca Sauvig & Sauvignon - 110 lei

"
B

sec Vol. alc 13.5%

Budureasca Clasic Feteasca Regala Demisec — 105 lei
Demisec Vol. alc 13.5%

Ana - Sauvignon Blane — 175 lei
sec Vol. alc 12.5%

Cricova Chardonay — 135 lei

sec Vol. alc 12.5% 4
Cricova Tramonto Sauvignon Blane — 85 lei \ N

demi dulce Vol. Alc 12.5%

Implicit Rose Recas — 99 lei
sec Vol. alc 13%

Sole Rose — 165 lei
sec Vol. alc 12.5%
Muse Night — 162 lei

demisec Vol. alc 12.5%
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Solo Quinta Rose — 210 lei
sec Vol. alc 12,5%

o S

Avinecis Cuvee Alexis — 130 lei

VYW o e ey Y, 0 W

{ ﬂ sec Vol.alc 13% :;
‘ i p
©  Bauer Rose — 128 lei =

sl

/ & sec Vol. alc 14% -

~ Stirbey Rose — 145 lei
sec Vol. alc 13%
Purcari Nocturne Rose — 130 lei
sec Vol.Alc 13%
*: Tamaioasa Roza Dom. Cor. — 190 lei
demi dulce Vol. Alc 12.5%
‘ Samburesti Cabernet &Merlot Rose — 105 lei 1
‘ sec Vol. Alc 13,5% F
B
Budureasca Premium Rose - 105 lei i

sec Vol. Alc 13%

*TOATE VINURILE CONTIN SULFITI
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Orasul subteran Rose Cricova ) — 120 lei

—
E,

sec Vol. Alc 12.5%

Tezaur Rose — 85 lei
sec Vol. Alc 12%

Cricova Rose — 135 lei
sec Vol. Alc 12%

BT N Wi

Cricova Tramonto Rose — 85 lei
demi dulce Vol. Alc 12.5%

Bristena Busuioaca Demidulce — 98 lei

demi dulce Vol. Alc 12%

A >R
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Bauer Felteasca Neagra — 230 lei ==

sec Vol. alc 14,5%

Stirbey Negru de Dragasani — 190 lei
sec Vol. alc 15%

Purcari Nocturne Rara Neagra — 118 lei

sec Vol.Alc 13,5%

Purcari Nocturne Cabernet Sauvignon — 118 lei

LIS s L
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sec Vol.Alc 14%

Samburesti Cabernet Sauvignon — 110 lei

oh W&

sec Vol. Alc 14%

Budureasca Premium Shiraz — 110 lei
sec Vol. Alc 14.5%
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Orasul Subteran Feteasca Neagra Cricova — 140 lei

sec Vol. Alc 14%

Cricova Cabernet Sauvignon — 135 lei

sec Vol. alc. 14.5%

Avinecis Negru de Dragasani — 180 lei

sec Vol. alc 14.5%

Implicit Merlot Recas — 99 lei

sec Vol. Alc 14%

’?‘*‘N\\\

Cricova Tramonto Saperavi — 85 lei i

demi dulce Vol. Alc 13.5%

*TOATE VINURILE CONTIN SULFITI
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Implicit Sauvignon Blanc Recas — 24 lei

sec Vol. alc 13,5%

BT N Wi

Implicit Roze Recas — 24 lei
sec Vol. alc 13%

Implicit Merlot Recas — 24 lei
sec Vol. alc 14%
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ALERGENI
BAUTURI
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Ingrediente prevazute ca alergeni

1.Cereale care contin gluten (grau, secara, orz, ovaz, grau spelt,
grau mare sau hibrizi ai acestora) si produse derivate, exceptand:
a. siropurile de glucoza obtinute din grau, inclusiv dextroza¥*);

b. maltodextrinele obtinute din grau*);

c. siropurile glucoza obtinute din orz;

d. cerealele folosite la producerea de distilate sau alcool etilic de
origine agricola pentru bauturi spirtoase si alte Dbauturi
alcoolice.

2.Soia si produse derivate, exceptand:

a. uleiul si grasimile de soia, complet rafinate*);

b. amestecul natural de tocoferoli (E306), tocoferolul D-alfa
natural, acetatul de tocoferol D-alfa natural, succinatul de
tocoferol D-alfa natural, obtinut din soia;

c. fitosteroli si esteri de fitosterol derivati din uleiuri vegetale
extrase din soia;

d. esterul de stanol vegetal produs din sterolii obtinuti din
uleiuri vegetale extrase din soia.

3.Lapte si produse derivate (inclusiv lactoza), exceptand:

a. zerul folosit la producerea de distilate sau alcool etilic de
origine agricola pentru bauturi spirtoase si alte bauturi
alcoolice;

b. lactitolul.

4.Fructe cu coaja, de exemplu mogdale (Amygdalus communis L.),
alune de padure (Corylus avellana), nuci (Juglans regia), anacarde
(Anacardium occidentale), nuci Pecan

[Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch], nuci de Brazilia (Bertholletia
excelsa), fistic (Pistacia vera), nuci de macadamia si nuci de Queensland
(Macadamia ternifolia) si produse derivate, exceptand nucile folosite la

producerea de distilate sau alcool etilic de origine agricola pentru f
bauturi spirtoase si alte bauturi alcoolice. g i
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5.Dioxid de sulf si sulfiti in concentratii de peste 10mg/kg sau
10mg/litru, exprimate in SO2.
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Unele produse din meniul nostru pot contine alergeni. Operatiunile standard din
bucatarie cuprind actiuni de gatit a produselor in zone comune de preparare sau gatire.
Se pot intalni varietati ale produselor sau gusturilor, datorate diferentelor de materie
prima de la distribuitor, substituirea unor ingrediente din retete, revizuirea unor retete.
Datorita acestor motive "Carolin Hotel Restaurant” nu poate garanta lipsa totala a
alergenilor din oricare produs din meniu. In cazul in care sunteti intolerant / alergic la
un ingredient, inainte de a comanda orice preparat din meniul nostru, consultati lista cu
ingredientele continute de preparate si / sau intrebati personalul unitatii. Ne bazam pe
responsabilitatea clientilor.

In lipsa produselor fresh, in meniurile “Carolin Hotel Restaurant”, veti gasi cateva
produse congelate, pastrate in conditii corespunzatoare si mereu preparate
corespunzator pentru servire. Congelarea nu distruge continutul nutritional al
alimentelor, iar siguranta alimentelor este asigurata de faptul ca temperatura foarte
scazuta impiedica dezvoltarea microorganismelor.

Lista substantelor care cauzeaza alergii sau intolerante (conform RO /22.11.2011):
1.Cereale care contin gluten (grau, secara, orz, ovaz, grau spelt, grau mare sau hibrizi
ai acestora) si produse derivate.

.Crustacee si produse derivate.

.Oua si produse derivate.

.Peste si produse derivate.

.Arahide si produse derivate.

.Soia si produse derivate.

.Lapte si produse derivate (inclusiv lactoza).

.Fructe cu coaja, de exemplu: migdale, alune de padure, nuci, fistic, nuci macadamia,
precum si produse derivate.

.Telina si produse derivate.

10.Mustar si produse derivate.
11.Seminte de susan si produse derivate.

12.Dioxid de sulf si sulg‘;i in concentratii de peste 10 mg/kg sau 10 mg/litru, exprimate

in SO2 .

13.Lupin si produse derivate.

14.Moluste si produse derivate.
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INFORMATII
S Alergeni si Intolerante Alimentare Siguranta
{1 50 dumneavoastra este prioritara entru noi.
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e Ingredientele care pot provoca reactii alergice sau

SUVERNE A e intolerante sunt evidentiate prin scriere ingrosata

MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE ?ntre paranteze) in cadrul listei de ingrediente a
iecarui preparat.

Produse Decongelate Din ratiuni ce tin de

Dacd nu primifl bonul fiscal, aveli obligatia si-1 solicitafi

In cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizitionat
sau de serviciul prestat fird plata contravalorii acastula

Solicitatl si pastratl bonurlle fiscale paniru a putea participa la
extragerile lunare 5i ocazionale ale loteriel bonurilor fiscale

Este intorzisd inminarea citre client a altul documant, care atesta
plata contravalorii bunurilor sau serviciilor prestate, decdt bonul
fiscal

Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor
econemici, puteti apela gratuit, non-stop,
sarviclul TelVerde al Ministeruluf Finantelor Publice 0800.800.085

Aceats dreptuii gl obiligajll sunt stablifte prin prevadarle Ordonantel do urganth a
Garvernalul rer. 281050 privind obdigatia operatoriicr economici de a utiliza sparate de
marcat slaciranica fiscaks.
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sezonalitate sau de mentinerea standardelor de
calitate pentru anumite materii prime, preparatele
marcate cu asterisc (*) provin din produse
decongelate prin metode ce pastreaza intacte
proprietatile nutritive.

Compozitie si Gramaje Toate ramaf'ele afisate
reprezinta cantitatea ingredientelor brute
utilizate pentru prepararea unei portii. Pentru a
pastra lizibilitatea meniului, ingredientele cu o
pondere mai mica de 20g (precum condimentele,
uleiurile sau plantele aromatice) sunt listate fara
precizarea gramajului indiyidual.

Valori Nutritionale In conformitate cu
reglementarile in vigoare, tabelul detaliat cu
valorile nutritionale (valoare enerFeticé, aport de
grasimi, zaharuri si sare) pentru fiecare preparat
este disponibil in ,Dosarul Nutritional” al
restaurantului. Va invitam sa solicitati acest
document personalului de servire pentru o
consultare amanuntita.

*provenit din produse congelate
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