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T E  I N V I T Ă M  S Ă - Ț I  D E L E C T E Z I  P A P I L E L E  G U S T A T I V E  
Î N  C A D R U L  R E S T A U R A N T U L U I  C A R O L I N .

 M e n i u l  R e s t a u r a n t u l u i  C a r o l i n  e s t e  u n u l  d i v e r s i f i c a t ,  b a z a t  p e
p r e p a r a t e  p r o a s p e t e ,  p r e z e n t a t e  î n t r - u n  m o d  u n i c ,  c u  s p e c i f i c
i n t e r n a ț i o n a l .  Î n c e p â n d  c u  p r e p a r a t e  p e  b a z ă  d e  c a r n e ,  p a s t e
p r e g ă t i t e  d u p ă  r e ț e t e l e  d i n  g a s t r o n o m i a  i n t e r n a ț i o n a l ă ,  f r u c t e  d e
m a r e  ș i  p e ș t e  s a u  c e l e  m a i  d u l c i  d e s e r t u r i ,  î ț i  p r o m i t e m  o
e x p e r i e n ț ă  c u l i n a r ă  c a r e  s ă - ț i  o f e r e  o  s a t i s f a c ț i e  d e p l i n ă .

L u c r ă r i l e  p e  c a r e  l e  v e ț i  r e g ă s i  î n  i n t e r i o r u l  r e s t a u r a n t u l u i  s u n t
c r e a t e  d e  c ă t r e  m a r e l e  a r t i s t  I o a n  T ă m â i a n .  F a s c i n a n t ă  ș i
d e l i c a t ă ,  a r t a  s t i c l ă r i e i  e s t e ,  î n  e s e n ț a  s a ,  o  a r t a  a  f o c u l u i .
C u r g e r e  ș i  c l o c o t ,  t r a n s p a r e n ț e  ș i  f l ă c ă r i ,  f o r ț ă  ș i  f r a g i l i t a t e  ș i ,
n u  î n  u l t i m u l  r â n d ,  v e r s a t i l i t a t e .  „ G e n e z a  U n i v e r s u l u i ”,  d e  I o a n
T ă m â i a n .  P r i n  s p e c t a c u l o z i t a t e a  ș i  c o m p l e x i t a t e a  f o r m e l o r  p e  c a r e
l e  c r e e a z ă ,  I o a n  T ă m â i a n  s - a  i m p u s  î n  p e i s a j u l  a r t e i
c o n t e m p o r a n e  r o m â n e ș t i  c a  u n u l  d i n t r e  c e i  m a i  a p r e c i a ț i  a r t i ș t i
î n  s t i c l ă .  A m p l u l  ș i  s p e c t a c u l o s u l  a n s a m b l u  r e a l i z a t  p e n t r u
H o t e l u l  C a r o l i n  d i n  C ă l i m ă n e ș t i ,  V â l c e a ,  a r e  c a  p i e s ă  d e
r e z i s t e n ț ă  l u c r a r e a  i n t i t u l a t ă  „ G e n e z a  U n i v e r s u l u i ”,  s i t u a t ă  p e  u n
p e r e t e  d i n  m a r m u r ă  n e a g r ă ,  r e a l i z a t ă  p r i n t r - o  c o m b i n a ț i e  î n t r e
s t i c l a  f u z i o n a t ă  ș i  m e t a l  ( c u p r u ,  a r g i n t ,  a l a m ă ) .
 

C a r o l i n  L o b b y  C a f é  e s t e  v i z i b i l ă  c h i a r  d e  l a  i n t r a r e a  î n  h o t e l ,
f i i n d  s i t u a t ă  l â n g ă  r e c e p ț i e  ș i  t e  i n v i t ă  c ă t r e  r e s t a u r a n t u l
h o t e l u l u i  C a r o l i n .  D e c o r u l  s ă u  e s t e  u n i c  ș i  e s t e  p r e z e n t a t  p r i n
c a n a p e l e  c o n f o r t a b i l e ,  p e r e ț i  î n  s t i l  d e o s e b i t  ș i  m u z i c ă
a m b i e n t a l ă .  C a r o l i n  L o b b y  C a f é  a d u c e  o a s p e ț i l o r  o  a t m o s f e r ă
r e l a x a n t ă ,  f i i n d  u n  l o c  p e r f e c t  p e n t r u  s o c i a l i z a r e .



RESTAURANTMenu
C r e m ă  d e  b r â n z ă  c u  v e r d e a ț ă  &  F o c c a c i a  ( 2 5 0 g )  —  3 7  l e i

cremă de brânză 150 g (lapte) ,  făină pizza Bacskai 100 g (gluten) ,  smântână 50 g (lapte) ,
iaurt grecesc (lapte) ,  ouă  consum, semințe de susan ,  ulei de măsline, pătrunjel verde,
sare, zahăr. 

APERITIVE

B r u s c h e t e  c u  r o ș i i  ( 1 8 0 g )  —  2 3  l e i
roșii 180 g, pâine 100 g (gluten, poate conține urme de soia, semințe de susan) ,  mixt
salată 50 g, ulei de măsline 30 ml, usturoi,  busuioc verde, sare. 

B r u s c h e t e  m i x t e  ( 2 0 0 g )  —  3 0  l e i
pâine 100 g (gluten, poate conține urme de soia, semințe de susan) ,  roșii  90 g,
prosciutto crudo 50 g (lapte, soia) ,  mixt salată 50 g, cremă brânză 50 g (lapte) ,  ulei de
măsline 20 ml, usturoi,  busuioc verde, sare. 

H u m u s  c u  v i t ă  ( 2 5 0 g )  —  4 7  l e i
năut 200 g, vrăbioară de vită* 100 g, lămâie 100 g, ulei de măsline 100 ml, unt 50 g
(lapte) ,  pastă de susan 20 g (semințe de susan) ,  usturoi,  sare, piper.

H u m m u s  c u  F o c c a c i a  ( 2 5 0 g )  —  3 7  l e i
năut 200 g, făină pizza 100 g (gluten) ,  lămâie 100 g, ulei de măsline 53 ml, pastă de susan
(tahini,  susan)  20 g (semințe de susan) ,  iaurt (lapte) ,  ouă  consum, semințe de susan ,
sare, zahăr.

S a l a t ă  d e  v i n e t e  c u  f o c c a c i a  ( 2 5 0 g )  —  2 6  l e i
vinete coapte 180 g, făină pizza Bacskai 100 g (gluten) ,  maioneză 30 g (ouă, muștar) ,
ceapă 30 g, ulei floarea soarelui 30 ml, iaurt grecesc (lapte) ,  lămâie, ouă  consum, ulei de
măsline, sare, zahăr. 

P l a t o u  b r â n z e t u r i  ( 4 0 0 g )  —  8 9  l e i
parmezan 60 g (lapte, ouă) ,  gorgonzola 60 g (lapte) ,  brânză Brie 60 g (lapte) ,  mozzarella
60 g (lapte) ,  cașcaval 60 g (lapte) ,  emmentaler 60 g (lapte) ,  miez de nucă 30 g (fructe cu
coajă lemnoasă) ,  struguri 20 g, caise deshidratate 20 g, ceddar (lapte) .  

“*”provenit din produse congelate  
**alergenii sunt evidențiați prin scriere îngroșată (între paranteze)
Pentru detalii privind alergenii, produsele și valorile nutriționale, vă invităm să consultați informațiile de la finalul meniului



SALATE
S a l a t ă  c a l d ă  d e  p u i  c u  l e g u m e  ( 3 5 0 g )  —  4 5  l e i

piept pui* 100 g, ardei gras 70 g, dovlecel 70 g, vânătă 50 g, ciuperci 50 g, roșii  cherry 50
g, morcovi 50 g, ceapă roșie 50 g, sos sweet chill i  30 g, ulei de măsline 25 ml, semințe de
susan ,  sare. 

S a l a t ă  c a l d ă  d e  v i t ă  c u  l e g u m e  ( 3 5 0 g )  —  6 1  l e i
vrăbioară de vită* 100 g, ardei gras 70 g, dovlecel 70 g, vânătă 50 g, ciuperci 50 g, roșii
cherry 50 g, morcovi 50 g, ceapă roșie 50 g, unt 40 g (lapte) ,  sos sweet chill i  30 g, ulei
de măsline 25 ml, semințe  de  susan ,  coniac, sos Worcester (gluten ,  pește) ,  sare. 

S a l a t ă  g r e c e a s c ă  c u  b r â n z ă  f e t a  ( 3 5 0 g )  —  4 0  l e i
brânză feta 100 g (lapte) ,  castraveți 100 g, roșii  100 g, măsline Kalamata 40 g, ceapă roșie
40 g, ardei gras 40 g, ulei de măsline 20 ml, oregano uscat, sare. 

S a l a t ă  C a e s a r  c u  p u i  l a  g r ă t a r  ș i  c r u t o a n e  ( 4 0 0 g )  —  4 8  l e i
salată Iceberg 200 g (urme de țelină) ,  piept pui* 100 g, lămâie 50 g, maioneză 50 g
(muștar ,  ouă) ,  roșii  cherry 50 g, ulei de măsline 30 ml, parmezan 55 g (lapte ,  ouă) ,
muștar clasic 25 g (muștar ,  gluten) ,  pâine crutoane 20 g (gluten ,  urme de soia) ,  pâine 20
g (gluten ,  urme de soia ,  susan) ,  f i le de anșoa (pește) ,  usturoi,  sare. 

S u p ă  d e  p u i  ( 4 0 0 g )  —  2 8  l e i
pulpe pui* 180 g, aripi de pui* 100 g, morcovi 75 g, ardei gras 50 g, rădăcină de țelină 50
g (țelină) ,  ceapă 50 g, tăieței 30 g (gluten ,  ouă) ,  ulei floarea soarelui 20 ml, păstârnac
rădăcină 20 g, pătrunjel verde, sare. 

C i o r b ă  d e  v a c u ț ă  ( 4 0 0 g )  —  2 8  l e i
pulpă de vită* 200 g, ceapă 70 g, cartofi 50 g, morcovi 50 g, oase de vită* 50 g, sos de
roșii 40 g, ardei gras 40 g, fasole verde* 30 g, mazăre verde* 30 g, păstârnac rădăcină 30
g, rădăcină de țelină 30 g (țelină) ,  ulei floarea soarelui 20 ml, leuștean, pătrunjel verde,
sare. 

C i o r b ă  d e  b u r t ă  ( 4 0 0 g )  —  2 8  l e i
burtă de vită* 200 g, smântână 150 g (lapte) ,  ouă consum 100 g (ouă) ,  morcovi 75 g, ceapă
50 g, oase de vită* 50 g, gogoșari în oțet 30 g, ulei floarea soarelui 20 ml, oțet 20 g,
usturoi,  sare. 

SUPE/CIORBE

“*”provenit din produse congelate  
**alergenii sunt evidențiați prin scriere îngroșată (între paranteze)
Pentru detalii privind alergenii, produsele și valorile nutriționale, vă invităm să consultați informațiile de la finalul meniului



P a s t e  c u  c r e v e ț i  ș i  d o v l e c e l  ( 3 5 0 g )  —  6 0  l e i
creveți* 150 g (crustacee) ,  tagliatelle* 125 g (gluten ,  ouă ,  urme de soia ,  lapte) ,  parmezan
100 g (lapte ,  ouă) ,  dovlecel 80 g, roșii  cherry 60 g, lămâie 50 g, unt 25 g (lapte) ,  ulei de
măsline, usturoi,  sare, pătrunjel verde. 

PASTE & RISOTTO

P a s t e  A l f r e d o  c u  p u i  ( 3 5 0 g )  —  4 4  l e i
,tagliatelle* 125 g (gluten ,  ouă ,  urme de soia ,  lapte) ,  cremă vegetală 100 ml (urme de
soia ,  arahide) ,  piep de pui* 100 g, parmezan 100 g (lapte ,  ouă) ,  ulei de măsline, pătrunjel,   
sare.

P a s t e  C a r b o n a r a  ( 3 5 0 g )  —  4 8  l e i  
spaghete 125 g (gluten) ,  cremă vegetală 100 ml (lapte ,  soia ,  urme de arahide) ,  pancetta
100 g, parmezan (lapte ,  ouă)  100 g, ulei de măsline, sare.

P a s t e  A m a t r i c i a n a  ( 3 5 0 g )  —  4 8  l e i
sos roșii 150 g, spaghete* 125 g (gluten) ,  pancetta 100 g, parmezan 100 g (lapte ,  ouă) ,  ulei
de măsline, sare, pătrunjel verde.

P a s t e  q u a t t r o  f o r m a g g i  ( 3 5 0 g )  —  5 0  l e i
tagliatelle* 125 g (gluten ,  ouă ,  urme de soia ,  lapte) ,  parmezan 100 g (lapte ,  ouă) ,  unt 50 g
(lapte) ,  cremă vegetală 50 g (lapte ,  soia ,  urme de arahide) ,  gorgonzola 30 g (lapte) ,  sare,
piper.

T a g l i a t e l l e  c u  v i t ă  î n  s o s  d e  h r i b i  ș i  t r u f e  ( 3 5 0 g )  —  5 8  l e i
tagliatelle* 125 g (gluten ,  ouă ,  urme de soia ,  lapte) ,  parmezan 100 g (lapte ,  ouă) ,
vrăbioară de vită* 100 g, ulei de măsline 50 ml, cremă vegetală 50 g (lapte ,  soia ,  urme de
arahide) ,  ciuperci champignon 20 g, ciuperci shiitake, ciuperci pleurotus, ciuperci
nameko, pastă de trufe, piper, sare

T a g l i a t e l l e  c u  s o s  p e s t o  ( 3 5 0 g )  —  4 6  l e i
tagliatelle* 125 g (gluten ,  ouă ,  urme de soia ,  lapte) ,  parmezan 100 g (lapte ,  ouă) ,  sos
pesto 80 g, cremă vegetală 50 g (lapte ,  soia ,  urme de arahide) ,  unt 50 g (lapte) ,  pătrunjel
verde 30 g, ulei de măsline, sare.

R i s o t t o  c u  c r e v e ț i  ș i  ș o f r a n  ( 3 5 0 g )  —  6 0  l e i
creveți* 150 g (crustacee) ,  parmezan 100 g (lapte ,  ouă) ,  orez arborio 100 g, unt 90 g
(lapte) ,  ceapă 30 g, ulei de măsline 25 ml, vin alb sec 20 ml, șofran, sare. 

R i s o t t o  c u  c i u p e r c i  ș i  p a s t ă  d e  t r u f e  ( 3 5 0 g )  —  5 3  l e i
orez arborio 100 g, parmezan 80 g (lapte ,  ouă) ,  ulei de măsline 50 ml, unt 50 g (lapte) ,
ciuperci shiitake 30 g, ciuperci pleurotus 30 g, ciuperci nameko 30 g, ciuperci
champignon 30 g, ceapă 30 g, vin alb 20 ml, pastă de trufe (urme de arahide ,  lapte ,
pește ,  țelină ,  soia ,  muștar ,  susan) ,  sare.

R i s o t t o  c u  p u i  ( 3 5 0 g )  —  5 0  l e i  
piept de pui* 100 g, orez arborio 100 g, parmezan 80 g (lapte ,  ouă) ,  ulei de măsline 50
ml, unt 50 g (lapte) ,  ceapă 30 g, vin alb sec 20 ml, sare.

“*”provenit din produse congelate  
**alergenii sunt evidențiați prin scriere îngroșată (între paranteze)
Pentru detalii privind alergenii, produsele și valorile nutriționale, vă invităm să consultați informațiile de la finalul meniului



C r e v e ț i  b l a c k  t i g e r  î n  s o s  d e  u s t u r o i  ( 2 5 0 g )  —  7 2  l e i
creveți* 350 g (crustacee) ,  lămâie 100 g, pâine 100 g (gluten) ,  unt 50 g (lapte) ,  usturoi 30
g, vin demi-sec 20 ml, ulei de măsline, pătrunjel verde, sare

FRUCTE DE MARE & PEȘTE

I n e l e  d e  c a l a m a r  p a n e  ( 3 5 0 g )  —  6 1  l e i
pesmet panko 250 g (gluten) ,  calamar* 250 g (moluște) ,  ulei de palmier 200 g, tempura
150 g (gluten) ,  lămâie 100 g, ouă de găină 70 g (ouă) ,  ketchup dulce 60 g (urme de
muștar) ,  sos tzatziki 50 g (lapte) ,  mixt salată 50 g, maioneză 40 g (ouă ,  muștar) ,  iaurt
grecesc 40 g (lapte) ,  sare.

M i d i i  î n  s o s  d e  v i n  ( 7 0 0 g )  —  7 4  l e i
scoici în cochilie* 500 g (moluște ,  pește) ,  carne de scoici* 150 g (moluște) ,  pâine 100 g
(gluten) ,  lămâie 100 g, roșii  cherry 100 g, vin demi-sec 50 ml, ulei de măsline 50 ml,
ceapă 50 g, unt 30 g (lapte) ,  usturoi 20 g, pătrunjel verde 20 g.

C a r a c a t i ț ă  c u  p i u r e  d e  c a r t o f i  ( 3 5 0 g )  —  1 0 5  l e i
cartofi 250 g, tentacule de caracatiță* 150 g (moluște) ,  lămâie 100 g, lapte UHT 50 ml
(lapte) ,  unt 50 g (lapte) ,  salată mix 40 g (țelină) ,  unt 40 g (lapte) ,  ulei de măsline 25 ml,
vin demi-sec, pătrunjel verde, sare.

C r e v e ț i  j u m b o  ( 4 0 0 g )  —  6 4  l e i
creveți* 300 g (crustacee) ,  ulei de palmier 150 g, pesmet panko 150 g (gluten) ,  lămâie
100 g, ouă de găină 70 g (ouă) ,  ketchup dulce 60 g (urme de muștar) ,  sos tzatziki 50 g
(lapte) ,  mixt salată 50 g, maioneză 40 g (ouă ,  muștar) ,  iaurt grecesc 40 g (lapte) ,
tempura 40 g (gluten) ,  castraveți,  mărar, sare. 

P l a t o u  f r u c t e  d e  m a r e  c u  c a r t o f i  s t e a k h o u s e  ( 1 2 0 0 g )  —  1 9 8  l e i
cartofi 500 g, ulei de palmier 300 g, făină tempura 100 g (gluten) ,  scoici în cochilie* 300
g (moluște) ,  creveți* 250 g (crustacee) ,  lămâie 150 g, calamar* 150 g (moluște) ,  creveți
cruzi 16/20 black tiger* 150 g (crustacee) ,  carne midii* 150 g (moluște) ,  ou 140 g, pesmet
panko 400 g (gluten) ,  ketchup dulce 60 g (urme de muștar) ,  sos tzatziki 50 g (lapte) ,
maioneză 40 g (ouă ,  muștar) ,  iaurt grecesc 40 g (lapte) ,  sare.

P ă s t r ă v  l a  g r ă t a r  —  1 8 , 5 0  l e i / 1 0 0 g
păstrăv*, lămâie 50 g, sare.

D o r a d ă  f i l e  c u  r i s o t t o  ( 3 5 0 g )  —  7 6  l e i
doradă* 250 g (pește) ,  lămâie 100 g, orez arborio 100 g, parmezan 40 g (lapte ,  ouă) ,  unt
30 g (lapte) ,  ulei de măsline 25 ml, vin demi-sec 20 ml, ceapă 20 g, sare.

S o m o n  c u  l e g u m e  s o t e  ( 3 5 0 g )  —  8 2  l e i
somon* 200 g (pește) ,  ardei gras 70 g, dovlecel 70 g, vinete 50 g, ciuperci champignon 50
g, roșii  cherry 50 g, morcovi 50 g, ceapă roșie 50 g, ulei de măsline 35 ml, lămâie 35 g,
sos sweet chill i  20 g, sare.

“*”provenit din produse congelate  
**alergenii sunt evidențiați prin scriere îngroșată (între paranteze)
Pentru detalii privind alergenii, produsele și valorile nutriționale, vă invităm să consultați informațiile de la finalul meniului



O s s o b u c o  c u  p i u r e  d e  c a r t o f i  ( 4 5 0 g )  —  8 8  l e i
rasol de vită 300 g, cartofi 250 g, roșii  decojite 80 g, lapte UHT 50 ml (lapte) ,  unt 50 g
(lapte) ,  sare.

FEL PRINCIPAL

P l a t o u  c a l d  C a r o l i n  ( 1 5 0 0 g )  —  1 9 8  l e i
coastă de porc* 600 g, cartofi 500 g, murături asortate 250 g (fructe  cu  coajă  lemnoasă) ,
piept pui* 250 g, ceafă de porc* 250 g, ulei de palmier 200 g, cârnați semiafumați 200 g,
pulpe dezosate pui* 150 g, ketchup dulce 60 g (urme de muștar) ,  sos barbeque 60 g,
maioneză 40 g (ouă ,  muștar) ,  ulei floarea soarelui 25 ml, usturoi,  sare.

C a r n e  l a  g a r n i ț ă  c u  m ă m ă l i g u ț ă  ( 3 5 0 g )  —  6 8  l e i
carne afumată la garniță 250 g, ouă de găină 140 g (ouă) ,  gogoșari în oțet 70 g, mălai 50
g, ulei floarea soarelui,  sare.

P i e p t  d e  p u i  c u  p i u r e  d e  c a r t o f i  ș i  s o s  d e  b r â n z e t u r i  ( 4 5 0 g )  —  5 9  l e i
cartofi 250 g, piept pui* 250 g, cremă vegetală de gătit 50 ml (lapte ,  soia) ,  unt 50 g
(lapte) ,  lapte UHT 50 ml (lapte) ,  parmezan 20 g (lapte ,  ouă) ,  brânză gorgonzola ( lapte  ) ,
ulei de măsline, sare.

Ș n i ț e l  d e  p u i  c u  c a r t o f i  z d r o b i ț i  ( 3 5 0 g )  —  5 0  l e i
cartofi 250 g, piept pui* 180 g, ulei de palmier 150 g, ouă consum 140 g (ouă) ,  fulgi
porumb 70 g (gluten) ,  făină 25 g (gluten) ,  salată mix 20 g, roșii  cherry 20 g, sare.

Piept de pui în sos de smântână cu ciuperci și piure de cartofi (350g) — 58 lei
cartofi 250 g, piept pui* 250 g, ciuperci champignon 200 g, cremă vegetală 100 g (lapte ,
soia) ,  lapte UHT 50 ml (lapte) ,  unt 50 g (b),  lămâie 50 g, ulei de măsline 50 ml, unt 30 g
(lapte) ,  usturoi,  sare, piper.

P u i  c o q u e l e t  c u  c a r t o f i  z d r o b i ț i  ( 5 5 0 g )  —  9 0  l e i
coquelet de Bretagne* 550 g, cartofi 250 g, ulei de palmier 150 g, salată mix 50 g (țelină) ,
lămâie 30 g, ulei de măsline, usturoi,  sare, rozmarin uscat, cimbru uscat, oțet balsamic.

P u l p ă  d e  p u i  d e z o s a t ă  l a  g r ă t a r  c u  p i u r e  d e  c a r t o f i  ( 3 5 0 g )  —  5 8  l e i
cartofi 250 g, pulpe dezosate pui* 250 g, lapte uht 50 ml (lapte) ,  unt 50 g (lapte) ,  ulei
floarea soarelui,  sare.

Piept de rață cu piure de cartofi cu trufe și sos de portocale (400g) — 79 lei
piept de rață* 300 g, cartofi 250 g, lapte uht 50 ml (lapte) ,  unt 50 g (lapte) ,  suc de
portocale 40 ml, ulei de măsline 25 ml, zahăr, pastă de trufe, sare.

P u l p ă  d e  r a ț ă  c u  c a r t o f i  d a u p h i n o i s  ș i  s o s  d e  p o r t o c a l e  ( 3 5 0 g )  —  7 7  l e i
pulpă de rață confiată 200 g, cartofi (gratinați Aviko)* 120 g (lapte) ,  suc de portocale 40
ml, zahăr, sare.

C o t l e t  d e  b e r b e c u ț  c u  p i u r e  d e  c a r t o f i  ( 4 0 0 g )  —  1 2 5  l e i
cartofi 250 g, cotlet de miel* 250 g, lapte UHT 50 ml (lapte) ,  unt 50 g (lapte) ,  ulei de
măsline 25 ml, fistic, sare, pătrunjel verde.

“*”provenit din produse congelate  
**alergenii sunt evidențiați prin scriere îngroșată (între paranteze)
Pentru detalii privind alergenii, produsele și valorile nutriționale, vă invităm să consultați informațiile de la finalul meniului



C e a f ă  d e  p o r c  l a  g r ă t a r  c u  c a r t o f i  s t e a k h o u s e  ( 3 5 0 g )  —  5 8  l e i
cartofi 250 g, ceafă de porc* 250 g, ulei de palmier 150 g, ulei floarea soarelui 25 ml,
usturoi,  ulei de măsline, sare, piper.

C o a s t e  d e  p o r c  B B Q  c u  c a r t o f i  s t e a k h o u s e  ș i  c o l e s l a w  ( 6 0 0 g )  —  7 4  l e i
Coastă de porc* 600 g, cartofi 250 g, ulei de palmier 300 g, sos barbeque 80 g, ketchup
dulce 60 g (urme de muștar) ,  varză albă 50 g, maioneză 60 g (ouă ,  muștar) ,  varză roșie
20 g, morcovi 10 g, sare 4 g.

T o m a h a w k  d e  p o r c  c u  p i u r e  a r o m a t i z a t  ș i  s o s  p e s t o  ( 5 0 0 g )  —  7 2  l e i
tomahawk* 400 g, cartofi 250 g, bacon 50 g (urme de soia, țelină, muștar, fructe cu
coajă lemnoasă) ,  ulei de măsline 55 ml, lapte uht 50 ml (lapte) ,  unt 50 g (lapte) ,  ceapă 20
g, pătrunjel verde 20 g, parmezan (lapte ,  ouă) ,  mărar, busuioc verde, lămăie, semințe de
pin (fructe cu coajă lemnoasă) ,  sare.

B u r g e r  d e  v i t ă  B l a c k  A n g u s  c u  c a r t o f i  s t e a k h o u s e  ( 5 0 0 g )  —  6 9  l e i
cartofi 250 g, burger de vită black angus* 200 g, ulei de palmier 150 g, chiflă 90 g
(gluten) ,  ketchup dulce 60 g (urme de muștar) ,  varză albă 50 g, maioneză 40 g (ouă ,
muștar) ,  bacon 40 g (urme de soia, țelină, muștar, fructe cu coajă lemnoasă) ,  castraveți
murați 40 g (muștar) ,  roșii  40 g, ceddar 40 g (lapte) ,  salată mix 25 g (țelină) ,  maioneză
20 g (ouă ,  muștar) ,  ceapă 20 g, varza roșie 20 g, parmezan 20 g (lapte ,  ouă) ,  morcovi,
sare.

C i o l a n  d e  p o r c  c u  p i u r e  d e  c a r t o f i  ( 7 5 0 g )  —  8 4  l e i
ciolan de porc Stinco 650 g, cartofi 250 g, sos barbeque 50 g (urme de muștar ,  soia) ,
lapte uht 50 ml (lapte) ,  unt 50 g (lapte) ,  sare.

Mușchiuleț de porc în pancetta cu piure de cartofi cu trufe (400g) — 69 lei
cartofi 250 g, mușchiuleț de porc* 250 g, pancetta affumicata 80 g (gluten, soia, ouă,
țelină, lapte, muștar) ,  dulceață cu ardei iute 50 g, lapte UHT 50 ml (lapte) ,  unt 50 g
(lapte) ,  ulei de măsline 25 ml, pastă de trufe, sare.

E s c a l o p  d e  p o r c  c u  c a r t o f i  z d r o b i ț i  ( 3 5 0 g )  —  5 0  l e i
cartofi 250 g, ciuperci champignon 200 g, cotlet porc fără os* 200 g, ulei de palmier 150
g, cremă vegetală 100 g (lapte, soia) ,  ulei de măsline 40 ml, ceapă 30 g, usturoi 20 g,
pătrunjel verde, sare.

Ș n i ț e l  d e  v i t ă  c u  c a r t o f i  z d r o b i ț i  ( 4 0 0 g )  —  7 6  l e i
cartofi 250 g, vrăbioară de vită* 180 g, ulei de palmier 150 g, ouă de găină 140 g (ouă) ,
pesmet panko 70 g (gluten) ,  salată miX 50 g,parmezan 50 g (lapte ,  ouă) ,  făină 20 g
(gluten) ,  semințe de susan 20 g (susan) ,  sare.

Mușchi de vită cu legume sote și sos pesto (350g) — 128 lei
mușchi vită* 250 g, ardei gras 70 g, dovlecel 70 g, ulei de măsline 60 ml, vinete 50 g,
morcovi 50 g, ciuperci champignon 50 g, roșii  cherry 50 g, ceapă 50 g, unt 40 g (lapte) ,
ulei de măsline 25 ml, sos sweet chill i  20 g, pătrunjel verde 20 g, parmezan (lapte ,  ouă) ,
sare.

A n t r i c o t  d e  v i t ă  U r u g u a y  c u  l e g u m e  s o t e  ș i  s o s  p e s t o  ( 3 5 0 g )  —  1 4 5  l e i
antricot de vită* 250 g, ulei de măsline 90 ml, ardei gras 70 g, dovlecel 70 g, lămâie 50 g,
vinete 50 g, morcovi 50 g, ciuperci champignon 50 g, roșii  cherry 50 g, ceapă 50 g, unt
40 g (lapte) ,  pătrunjel verde 20 g, sos sweet chili  20 g, parmezan (lapte ,  ouă) ,  busuioc
verde, usturoi,  semințe de pin (fructe cu coajă lemnoasă) ,  sare.

Șnițel de curcan cu cartofi zdrobiți (400g) — 58 lei
cartofi 250 g, piept de curcan* 180 g, ulei de palmier 150 g, ouă de găină 140 g (ouă) ,
fulgi porumb 70 g (gluten) ,  salată mix 50 g (țelină) ,  făină 25 g (gluten) ,  oțet balsamic,
sare.

“*”provenit din produse congelate  
**alergenii sunt evidențiați prin scriere îngroșată (între paranteze)
Pentru detalii privind alergenii, produsele și valorile nutriționale, vă invităm să consultați informațiile de la finalul meniului



P i z z a  C a r o l i n  ( 5 0 0 g )  —  4 8  l e i
făină pizza Bacskai 200 g (gluten) ,  mozzarella 150 g (lapte) ,  sos pentru paste și pizza 100
g, mușchi fi le 80 g, cârnați semiafumați 80 g, porumb 50 g, măsline 50 g, ciuperci
champignon 50 g, ardei gras 50 g, iaurt grecesc 28 g (lapte) ,  ouă consum (ouă) ,  drojdie
uscată, ulei de măsline, sare, zahăr.

PIZZA

P i z z a  Q u a t t r o  F o r m a g g i  ( 5 0 0 g )  —  4 8  l e i
făină pizza Bacskai 200 g (gluten) ,  mozzarella 150 g (lapte) ,  cremă vegetală 100 g (soia) ,
gorgonzola 80 g (lapte) ,  brânză brie 60 g (lapte) ,  parmezan 50 g (lapte ,  ouă) ,  iaurt
grecesc 28 g (lapte) ,  ouă consum (ouă) ,  drojdie uscată, ulei de măsline, sare, zahăr.

P i z z a  P a r m a  ( 5 0 0 g )  —  4 8  l e i
făină pizza Bacskai 200 g (gluten) ,  mozzarella 150 g (lapte) ,  prosciutto crudo 100 g, sos
pentru paste și pizza 100 g, parmezan 80 g (lapte ,  ouă) ,  gorgonzola 80 g (lapte) ,  rucola
30 g, iaurt grecesc 28 g (lapte) ,  ouă consum (ouă) ,  drojdie uscată, ulei de măsline, sare,
zahăr.

P i z z a  M a r g h e r i t a  ( 4 0 0 g )  —  3 9  l e i
făină pizza Bacskai 200 g (gluten) ,  mozzarella 150 g (lapte) ,  sos pentru paste și pizza 100
g, mozzarella bilă 70 g (lapte) ,  iaurt grecesc 28 g (lapte) ,  ouă consum (ouă) ,  drojdie
uscată, ulei de măsline, busuioc uscat, sare, zahăr.

P i z z a  L a c t o  V e g e t a r i a n ă  ( 5 0 0 g )  —  4 0  l e i
făină pizza Bacskai 200 g (gluten) ,  mozzarella 150 g (lapte) ,  sos pentru paste și pizza 100
g, ciuperci champignon 80 g, măsline 50 g, porumb 50 g, ardei gras 50 g, vinete 50 g,
dovlecel 50 g, ceapă 30 g, iaurt grecesc 28 g (lapte) ,  drojdie uscată, ouă consum (ouă) ,
ulei de măsline, sare, zahăr.

F o c a c c i a  s i m p l ă  ( 2 5 0 g )  —  1 9  l e i
făină pizza Bacskai 200 g (gluten) ,  iaurt grecesc 28 g (lapte) ,  ulei de măsline 16 ml, ouă
consum (ouă) ,  drojdie uscată, sare, oregano uscat, zahăr.

F o c a c c i a  c u  m o z z a r e l l a  ( 3 5 0 g )  —  2 5  l e i
făină pizza Bacskai 200 g (gluten) ,  mozzarella 150 g (lapte) ,  iaurt grecesc 28 g (lapte) ,
ouă consum (ouă) ,  drojdie uscată, ulei de măsline, sare, zahăr.

Focaccia cu parmezan (350g) — 25 lei
făină pizza Bacskai 200 g (gluten) ,  parmezan 100 g (lapte ,  ouă) ,  iaurt grecesc 28 g
(lapte) ,  ouă consum (ouă) ,  drojdie uscată, ulei de măsline, sare, zahăr.

FOCCACIA

“*”provenit din produse congelate  
**alergenii sunt evidențiați prin scriere îngroșată (între paranteze)
Pentru detalii privind alergenii, produsele și valorile nutriționale, vă invităm să consultați informațiile de la finalul meniului



C l ă t i t e  c u  b r â n z ă  d u l c e  ș i  s t a f i d e  ( 2 0 0 g )  —  2 9  l e i
brânză de vaci 100 g (lapte) ,  zahăr 70 g, ouă consum 42 g (ouă) ,  apă minerală 40 ml, lapte
UHT 40 ml (lapte) ,  făină 40 g (gluten) ,  stafide 30 g, zahăr vanilinat, ulei floarea soarelui,
lămâie, sare.

DESERT

C l ă t i t e  c u  d u l c e a ț ă  d e  g u t u i  ( 2 0 0 g )  —  2 9  l e i
gem de gutui 75 g, ouă consum 42 g (ouă) ,  lapte UHT 40 ml (lapte) ,  făină 40 g (gluten) ,
zahăr 20 g, ulei floarea soarelui,  topping fructe de pădure, lămâie, zahăr vanilinat, sare.

C l ă t i t e  c u  d u l c e a ț ă  d e  a f i n e  ( 2 0 0 g )  —  2 9  l e i
dulceață de afine 75 g, ouă consum 42 g (ouă) ,  apă minerală 40 ml, lapte uht 40 ml
(lapte) ,  făină 40 g (gluten) ,  zahăr 20 g, ulei floarea soarelui,  topping fructe de pădure,
lămâie, zahăr vanilinat, sare.

C l ă t i t e  c u  N u t e l l a  ( 2 0 0 g )  —  2 9  l e i
nutella 50 g (fructe cu coajă lemnoasă, lapte, soia) ,  ouă consum 42 g (ouă) ,  apă minerală
40 ml, apa minerala 40 m, lapte UHT 40 ml (lapte) ,  făină 40 g (gluten) ,  zahăr 20 g, ulei
floarea soarelui,  topping ciocolată, lămâie, zahar vanilat, sare.

P i z z a  d e s e r t  c u  N u t e l l a  ș i  b a n a n e  ( 3 5 0 g )  —  3 7  l e i
făină pizza Bacskai 200 g (gluten) ,  nutella 100 g (fructe cu coajă lemnoasă, lapte, soia) ,
banane 50 g, iaurt grecesc 28 g (lapte) ,  ouă consum (ouă) ,  ulei de măsline, drojdie
uscată, sare, zahăr.

P i z z a  d e s e r t  c u  N u t e l l a  ș i  f i s t i c  ( 3 5 0 g )  —  3 7  l e i
făină pizza Bacskai 200 g (gluten) ,  nutella 100 g (fructe cu coajă lemnoasă, lapte,
soia) , iaurt grecesc 28 g (lapte) ,  ouă consum (ouă) ,  f istic 10 g (fructe cu coajă lemnoasă) ,
drojdie uscată, ulei de măsline, sare, zahăr.

C h e e s e c a k e  ( 2 0 0 g )  —  3 2  l e i
cremă brânză 83 g (lapte) ,  lămâie 33 g, biscuiți digestivi 33 g (gluten) ,  fructe de pădure
30 g, ouă consum 29 g (ouă) ,  topping fructe de pădure 20 g, zahăr pudră, unt (lapte) ,
smântână (lapte) ,  esență de vanilie, zahăr, sare.

Papanași cu dulceață de afine (250g) — 37 lei
ulei floarea soarelui 200 ml, smântână 100 g (lapte) ,  brânză grasă de vaci 100 g (lapte) ,
dulceață de afine 75 g, făină 60 g (gluten) ,  ouă consum 42 g (ouă) ,  lămâie 25 g, zahăr 20
g, zahăr vanilinat, sare.

P a p a n a ș i  c u  d u l c e a ț ă  d e  g u t u i  ( 2 5 0 g )  —  3 7  l e i
smântână 100 g (lapte) ,  brânză de vaci 100 g (lapte) ,  dulceață de gutui 75 g, făină 60 g
(gluten) ,  ouă consum 42 g (ouă) ,  lămâie 25 g, zahăr 20 g, ulei de floarea soarelui,  sare.

L a v a  c a k e  c u  î n g h e ț a t ă  d e  v a n i l i e  ( 1 8 0 g )  —  3 3  l e i
lava cake* 110 g (gluten, ouă, lapte, soia) ,  înghețată de vanilie 50 g (lapte, ouă) .

Înghețată asortată  (180g) — 29 lei
înghețată ciocolată* 50 g (lapte) ,  înghețată fructe de pădure* 50 g (lapte) ,  înghețată
vanilie* 50 g (lapte) .

“*”provenit din produse congelate  
**alergenii sunt evidențiați prin scriere îngroșată (între paranteze)
Pentru detalii privind alergenii, produsele și valorile nutriționale, vă invităm să consultați informațiile de la finalul meniului



C a r t o f i  S t e a k h o u s e  ( 2 0 0 g )  —  1 7  l e i
cartofi 250 g, ulei de palmier 150 g, sare.

GARNITURI

C a r t o f i  S t e a k h o u s e  c u  p a r m e z a n  ( 2 0 0 g )  —  2 2  l e i
cartofi 250 g, ulei de palmier 150 g, parmezan 20 g (lapte, ouă) ,  sare.

P i u r e  d e  c a r t o f i  ( 2 0 0 g )  —  1 9  l e i
cartofi 250 g, lapte UHT 50 ml (lapte) ,  unt 50 g (lapte) ,  sare

P i u r e  d e  c a r t o f i  c u  t r u f e  ( 2 0 0 g )  —  2 3  l e i
cartofi 250 g, unt 50 g (lapte) ,  lapte UHT 50 ml (lapte) ,  pastă de trufe, sare.

C i u p e r c i  s o t e  ( 2 0 0 g )  —  2 2  l e i
ciuperci champignon 250 g, ulei de măsline 50 ml, usturoi,  sare, pătrunjel verde.

L e g u m e  s o t e  ( 2 0 0 g )  —  2 4  l e i
ulei de măsline 100 ml, dovlecel 70 g, ardei gras 70 g, vinete 50 g, roșii  cherry 50 g,
morcovi 50 g, ciuperci champignon 50 g, ceapă 50 g, sos sweet chill i  20 g, sare.

B r o c c o l i  s o t e  ( 2 0 0 g )  —  2 4  l e i
broccoli baby 200 g, ulei de măsline 50 ml, unt 20 g (lapte) ,  sare.

Salată asortată (200g) — 19 lei
roșii 100 g, castraveți 60 g, ceapă 20 g, ardei gras 20 g, ulei de măsline 10 ml, sare.

S a l a t ă  s f e c l ă  r o ș i e  ( 1 5 0 g )  —  1 9  l e i
sfeclă roșie fiartă 150 g, hrean.

S a l a t ă  d e  a r d e i  c o p ț i  ( 1 5 0 g )  —  1 9  l e i
ardei capia copți 150 g, cremă de oțet balsamic. 

Salată de murături (150g) — 19 lei
murături asortate 150 g (fructe cu coajă lemnoasă) .

Salată de varză (150g) — 15 lei
varză albă 200 g, ulei de măsline 10 ml, oțet 5 ml, sare.

Salată verde (150g) — 19 lei
salată verde 150 g, lămâie 25 g, ulei de măsline 10 ml, sare.

Cartofi zdrobiți  (200g) — 17 lei
cartofi 250 g, ulei de palmier 150 g, sare.

“*”provenit din produse congelate  
**alergenii sunt evidențiați prin scriere îngroșată (între paranteze)
Pentru detalii privind alergenii, produsele și valorile nutriționale, vă invităm să consultați informațiile de la finalul meniului



P â i n e   -  5  l e i
făină (gluten) ,  drojdie uscată, sare

EXTRA

S m â n t â n ă  ( 5 0 g )  —  7  l e i
smântână (lapte)

K e t c h u p  ( 5 0 g )  —  6  l e i
roșii ,  zăhar, oțet, condimente (poate conține muștar)

M u ș t a r  ( 5 0 g )  —  6  l e i
semințe muștar (muștar) ,  oțet, zahăr

M a i o n e z ă  ( 5 0 g )  —  7  l e i
ulei vegetal,  ouă (ouă) ,  muștar (muștar)

S o s  C a r o l i n  ( 5 0 g )  —  7  l e i
maioneză (ouă, muștar) ,  ketchup, condimente

A r d e i  i u t e  ( 1  b u c )  —  4  l e i
ardei iute proaspăt

Parmezan (50g) — 10 lei
parmezan  ( lapte, ouă)

S o s  b r â n z e t u r i  ( 5 0 g )  —  1 0  l e i
smântână (lapte) ,  gorgonzola (lapte) ,  parmezan (lapte, ouă)

 M u j d e i ( 5 0 g )  —  8  l e i
 usturoi,  ulei

Sos BBQ (50g) — 7 lei
roșii ,  zahăr, oțet, condimente (poate conține muștar)

S o s  S w e e t  C h i l l i  ( 5 0 g )  —  8  l e i
ardei iute, zahăr, oțet, usturoi

 B r â n z ă  t e l e m e a  d e  v a c ă  ( 5 0  g )  —  6  l e i
brânză (lapte)

Dulceață de ardei iute (50g) — 10 lei
ardei iute, zahăr, oțet

Sos Alioli (50g) — 8 lei
Maioneză (ulei vegetal,  ouă (ouă) ,  muștar (muștar)) ,  usturoi

“*”provenit din produse congelate  

Pentru detalii privind alergenii, produsele și valorile nutriționale, vă invităm să consultați informațiile de la finalul meniului
**alergenii sunt evidențiați prin scriere îngroșată (între paranteze)

M ă m ă l i g ă   ( 2 0 0 g ) -  1 5  l e i
mălai (gluten) ,  ulei de floarea soarelui,  sare



BARMenu
SOFT DRINKS
P e p s i  m a x  ( f ă r ă  z a h ă r )  2 5 0  m l    -  1 3  l e i

P e p s i  2 5 0  m l  —  1 3  l e i

P e p s i  t w i s t  ( l ă m â i e )  2 5 0  m l    —  1 3  l e i

M i r i n d a  2 5 0  m l     —  1 3  l e i

7  U p  2 5 0  m l    —  1 3  l e i

A p ă  M i n e r a l ă / P l a t ă  3 3 0  m l       —  1 1  l e i

A p ă  M i n e r a l ă / P l a t ă  7 5 0  m l     —  1 6  l e i

Redbull energizant 250 ml —  17 lei

A p ă  T o n i c ă  E v e r v e s s  2 5 0  m l    —  1 3  l e i

 P r i g a t  c ă p ș u n i & b a n a n e / k i w i & p e r e / p i e r s i c ă  &  c a i s e  2 5 0  m l      —  1 5  l e i

Ice tea Lipton piersică/lemon 250 ml     — 15 lei



R i s t r e t t o  2 0  m l   1 2  l e i

E s p r e s s o  s h o r t  /  s c u r t  3 0  m l   —  1 2  l e i

E s p r e s s o  d e c o f e i n i z a t  s h o r t  /  s c u r t  3 0  m l   —  1 2  l e i

E s p r e s s o  l o n g  6 0  m l   —  1 2  l e i

E s p r e s s o  l o n g  d e c o f e i n i z a t  6 0  m l  —  1 2  l e i

E s p r e s s o  m a c c h i a t o  4 0  m l   —  1 3  l e i

 E s p r e s s o  d u b l u  6 0  m l   —  1 6  l e i

COFFEE & TEA

Caffe Con Panna  — 16 lei
Cafea, frișcă
alergeni: lapte

C e a i  S t r a u s s  3 0 0  m l   —  1 6  l e i

(fructe de pădure, lămâie&mentă, exotic dreams, ghimbir, english black, iasomie & ceai
verde)

Frappe 300 ml — 23 lei
alergeni: lapte

L a t t e  m a c c h i a t o  2 3 0  m l   —  1 8  l e i
alergeni: lapte

C a p p u c c i n o  d e c o f e i n i z a t  1 5 0  m l   —  1 6  l e i
alergeni: lapte

Cappuccino 150 ml — 16 lei

alergeni: lapte

C i o c o l a t ă  c a l d ă  ( a l b ă / n e a g r ă )  3 0 0  m l   —  1 9  l e i
alergeni: lapte



LONG DRINKS & COCKTAILS
C o c k t a i l  o f  t h e  h o u s e  2 5 0  m l    3 2  l e i

(martini rosso, vin spumant, sirop căpșuni)

C a m p a r i  o r a n g e  2 5 0  m l   —  3 1  l e i

(Campari,  suc portocale) 

G o d f a t h e r  2 5 0  m l   —  3 2  l e i

(Jack daniel ’s,  amareto, pepsi)

V o d k a  o r a n g e  2 5 0  m l   —  2 8  l e i

(Vodka, suc portocale)

A p e r o l  s p r i t z  2 5 0  m l   —  3 2  l e i

(Aperol,  vin spumant,apă minerală)

G i n  t o n i c  2 5 0  m l  —  3 1  l e i

(Gin, apă tonică)

 P i n k  g i n  2 5 0  m l   —  3 1  l e i

(Pink gin, apă tonică, sirop căpșuni) 

Hugo 250 ml  — 32 lei

(Vin spumant, apă minerală, sirop de soc) 

S e x  o n  t h e  b e a c h  2 5 0  m l   —  3 2  l e i

(Vodka, piure de piersici,  suc de portocale, sirop rodie) 

M o j i t o  2 5 0  m l   —  3 1  l e i

(Rom alb,apă tonică, sirop de lime)

Cuba libre 250 ml  — 32 lei

(Rom, pepsi) 

Margarita 100 ml  — 32 lei

(Tequila, triplu sec, sirop de lime)

B l u e  L a g o o n  2 0 0  m l —  3 2  l e i

(Vodka, sirop Blue curacao, 7UP, suc lamaie ) 

 C h o c o l a t e  E s p r e s s o  M a r t i n i  2 0 0  m l  —  3 5  l e i

(vodkă, Carolans irish cream, lichior de cafea) 
alergeni: lapte
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LONG DRINKS & COCKTAILS
NON ALCHOOLIC COCKTAILS & LIMONADE 250 ML

L i m o n a d ă   -  2 2  l e i

( lămâie, mentă, apă)

S u n s e t  L e m o n a d e   —  2 5  l e i

(piure de piersică, sirop de rodie și lămâie)

Limonadă cu Soc / Căpșuni / Pepene Galben/Ananas / Pepene Roșu 25 lei— 25 lei

( lămâie, sirop de soc/căpșuni/pepene galben/ananas/pepene roșu,apă)

G i n g e r  &  P i n e a p p l e  L e m o n a d e  —  2 5  l e i

( lămâie, sirop de ghimbir&sirop de ananas,apă)

S t r a w b e r r y  F r e s h  —  2 8  l e i

(piure de căpsuni, fresh de portocale)

V i r g i n  W i l d b e r r y  M o j i t o   —  2 7  l e i

(piure de fructe de pădure, sirop de mentă, sirop de lime,apă tonică)

 B l u e S o d a  —  2 4  l e i

(  7UP, sirop blue curacao, suc lămâie, mentă)

Fresh Portocale — 24 lei

F r e s h  G r a p e f r u i t   —  2 4  l e i

F r e s h  M i x t  —  2 4  l e i



C h i v a s  R e g a l  1 2  y o  -  2 5  l e i

J a m e s o n  I r i s h  w h i s k e y   —  1 7  l e i

J a c k  D a n i e l ' s   —  2 0  l e i

T h e  G l e n l i v e t  1 2  y o   —  3 4  l e i

G l e n f i d d i c h  1 2  y o   —  4 0  l e i

B a i l e y ' s  —  1 6  l e i

C a r o l a n s —  1 5  l e i

Kahlua  — 13 lei

M a r t e l l  V s o p   —  4 3  l e i

 H e n n e s s y  –  F i n e  d e  C o g n a c  —  4 1  l e i

BRANDY / COGNAC 

WISKEY AND MORE

V i n a r s  J i d v e i  V s o p  —  1 9  l e i

SCOTCH WHISKY & SINGLE MALT 50 ML

WHISKY CREAM & LOQUER 50 ML



C a m p a r i  1 8  l e i

( l ichior) 

M a r t i n i  b i a n c o   —  1 4  l e i

(vermut) 

APERITIVE 50 ML

M a r t i n i  r o s s o  —  1 4  l e i

(vermut) 

A p e r o l   —  1 8  l e i

( l ichior) 

J a g e r m e i s t e r  —  1 6  l e i

( l ichior)

O l m e c a  g o l d   —  1 6  l e i

(tequila)

O l m e c a  b l a n c o   —  1 6  l e i

(tequila)

B52 shot  — 18 lei

(Bailey's,  Kahula, Triplu Sec)

H a v a n a  C l u b  E s p e c i a l  5  y o   —  1 5  l e i

 H a v a n a  C l u b  A n e j o  B i a n c o   —  1 8  l e i

Bumbu Rom — 34 lei

H a v a n a  C l u b  7  y o  —  2 8  l e i

ROM 50 ML



B e e f e a t h e r  L o n d o n  D r y  G i n  1 7  l e i

B e e f e a t h e r  P i n k  G i n   —  1 7  l e i

O s t o y a  V o d k a   2 9  l e i

A b s o l u t  V o d k a   —  1 6  l e i

F r a n z i s k a n e r  n e f i l t r a t ă  5 0 0  m l  -  2 6  l e i

 B e c k * s  3 3 0  m l  —  1 3  l e i

Leffe brună 330 ml  — 24 lei

GIN & VODKA 50 ML

F r e s h  z m e u r ă  3 3 0  m l   —  1 1  l e i

BERE/BEER

S t e l l a  A r t o i s  f ă r ă  a l c o o l  3 3 0  m l   —  1 5  l e i

 C o r o n a  3 5 5  m l  —  2 2  l e i

Stella Artois 330 ml  — 15 lei

L e f f e  b l o n d e  3 3 0  m l  —  2 4  l e i



C r i c o v a  r o ș u  d e m i  s e c   -  8 0  l e i

CHAMPAGNE & SPARKLING WINE

B o t t e g a  R o s e  G o l d  S p u m a n t e  —  2 6 5  l e i

B o t t e g a  G o l d  S p u m a n t e   —  2 6 5  l e i

M o e t  &  c h a n d o n  r o s e  —  5 9 0  l e i

M o e t  &  c h a n d o n  b r u t   —  5 0 0  l e i

C u v e e  d e  P u r c a r i  a l b   —  2 0 0  l e i

C u v e e  d e  P u r c a r i  r o s e  —  2 0 0  l e i

Cricova - Lacrimă Dulce — 80 lei

A s t o r i a  G a l i e  7 5 0  m l  s e c     —  1 5 5  l e i

 A s t o r i a  F a s h i o n  V i c t i m  d u l c e  7 5 0  m l     —  1 4 5  l e i

Borgo Imperiale Spumant  — 90 lei

T e r r e  d i  m a r c a  a l b  2 0 0  m l    —  4 0  l e i

ȘAMPANIE & VIN SPUMANT 750 ML

PROSECCO BIO

C o r v e z z o  r o s e  2 0 0  m l   —  4 0  l e i

 T e r r e  d i  m a r c a  e x t r a  d r y  7 5 0  m l    —  1 1 0  l e i

T e r r e  d i  m a r c a  r o s e  7 5 0  m l    —  1 1 0  l e i
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S o l e  B a r r i q u e  C h a r d o n n a y  -  1 6 5   l e i
sec Vol.  alc 13.5% 

S o l o  Q u i n t a  A l b  —  2 1 0  l e i

sec Vol.  alc 13 % 

B a u e r  C e v a  N o u  —  1 3 0  l e i

sec Vol.alc 11.5% 

B a u e r  C r â m p o ș i e  S e l e c ț i o n a t ă   —  1 6 0  l e i

demi dulce Vol.  alc 10.5 % 

Ș t i r b e y  C r â m p o ș i e  S e l e c ț i o n a t ă   —  1 6 0  l e i
sec Vol.  alc 13% 

Ș t i r b e y  T ă m â i o a s ă  R o m â n e a s c ă  —  1 5 5  l e i
dulce Vol.  alc 10.5% 

P u r c a r i  N o c t u r n e  C h a r d o n n a y   —  1 3 2  l e i

sec Vol.Alc 13.5% 

Tezaur Sauvignon Blanc & Fetească regală  — 85 lei

sec Vol.  Alc 12% 

M u s e  W h i t e   —  1 4 5  l e i
demisec Vol.alc 12.5% 

 A v i n c i s  C r â m p o ș i e   —  1 2 8  l e i
sec Vol.alc 13%

Maria – Fetească albă  — 135 lei

sec Vol.  Alc 12% 

VIN 750 ML

I m p l i c i t  S a u v i g n o n  B l a n c  R e c a s  —  9 9  l e i

sec Vol.  alc 12.5%

VIN ALB

O r a ș u l  S u b t e r a n  V i o r i c a  —  1 4 8  l e i

sec Vol.  alc 12% 

S â m b u r e ș t i  C h a r d o n n a y   —  1 0 5  l e i

sec Vol.  alc 13% 

B u d u r e a s c ă  F u m m e  —  1 0 5  l e i
sec Vol.alc 13.5% 
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B u d u r e a s c ă  S a u v i g  &  S a u v i g n o n   -  1 1 0  l e i

sec Vol.  alc 13.5% 

B u d u r e a s c a  C l a s i c  F e t e a s c ă  R e g a l ă  D e m i s e c  —  1 0 5  l e i
Demisec Vol.  alc 13.5% 

A n a  -  S a u v i g n o n  B l a n c  —  1 7 5  l e i

sec Vol.  alc 12.5% 

C r i c o v a  C h a r d o n a y  —  1 3 5  l e i

sec Vol.  alc 12.5% 

C r i c o v a  T r a m o n t o  S a u v i g n o n  B l a n c    —  8 5  l e i

demi dulce Vol.  Alc 12.5%

I m p l i c i t  R o s e  R e c a s   —  9 9  l e i
sec Vol.  alc 13%

S o l e  R o s e   —  1 6 5  l e i
sec Vol.  alc 12.5% 

Muse Night — 162 lei

demisec Vol.  alc 12.5% 

A v i n c i s  C u v e e  A l e x i s   —  1 3 0  l e i
sec Vol.alc 13%

B a u e r  R o s e   —  1 2 8  l e i
sec Vol.  alc 14% 

Solo Quinta Rose  — 210 lei
sec Vol.  alc 12,5% 

Ș t i r b e y  R o s e   —  1 4 5  l e i
sec Vol.  alc 13% 

P u r c a r i  N o c t u r n e  R o s e   —  1 3 0  l e i

sec Vol.Alc 13% 

 T ă m â i o a s ă  R o z ă  D o m .  C o r .  —  1 9 0  l e i
demi dulce Vol.  Alc 12.5% 

S â m b u r e ș t i  C a b e r n e t  & M e r l o t  R o s e   —  1 0 5  l e i
sec Vol.  Alc 13,5% 

VIN ROSE
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B u d u r e a s c ă  P r e m i u m  R o s e  -  1 0 5  l e i
sec Vol.  Alc 13%



B a u e r  F e t e a s c ă  N e a g r ă   —  2 3 0  l e i

sec Vol.  alc 14,5% 

O r a ș u l  s u b t e r a n  R o s e  C r i c o v a  )  —  1 2 0  l e i
sec Vol.  Alc 12.5%

T e z a u r  R o s e   —  8 5  l e i
sec Vol.  Alc 12% 

C r i c o v a  R o s e   —  1 3 5  l e i
sec Vol.  Alc 12%

C r i c o v a  T r a m o n t o  R o s e   —  8 5  l e i
demi dulce Vol.  Alc 12.5%

B r i s t e n a  B u s u i o a c ă  D e m i d u l c e    —  9 8  l e i

demi dulce Vol.  Alc 12%

Știrbey Negru de Drăgășani  — 190 lei
sec Vol.  alc 15% 

P u r c a r i  N o c t u r n e  C a b e r n e t  S a u v i g n o n   —  1 1 8  l e i

sec Vol.Alc 14% 

 S â m b u r e ș t i  C a b e r n e t  S a u v i g n o n   —  1 1 0  l e i

sec Vol.  Alc 14%

Purcari Nocturne Rară Neagră — 118 lei

sec Vol.Alc 13,5% 

B u d u r e a s c ă  P r e m i u m  S h i r a z  —  1 1 0  l e i
sec Vol.  Alc 14.5% 

O r a ș u l  S u b t e r a n  F e t e a s c ă  N e a g r ă  C r i c o v a  —  1 4 0  l e i

sec Vol.  Alc 14%

C r i c o v a  C a b e r n e t  S a u v i g n o n   —  1 3 5  l e i

sec Vol.  alc. 14.5% 

VIN ROȘU

A v i n c i s  N e g r u  d e  D r ă g ă ș a n i   —  1 8 0  l e i

sec Vol.  alc 14.5% 

 I m p l i c i t  M e r l o t  R e c a s   —  9 9  l e i

sec Vol.  Alc 14% 

C r i c o v a  T r a m o n t o  S a p e r a v i   —  8 5  l e i

demi dulce Vol.  Alc 13.5%
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A L E R G E N I
B Ă U T U R I

 
I n g r e d i e n t e  p r e v a z u t e  c a  a l e r g e n i
1 . C e r e a l e  c a r e  c o n t i n  g l u t e n  ( g r a u ,  s e c a r a ,  o r z ,  o v a z ,  g r a u  s p e l t ,
g r a u  m a r e  s a u  h i b r i z i  a i  a c e s t o r a )  s i  p r o d u s e  d e r i v a t e ,  e x c e p t a n d :
a .  s i r o p u r i l e  d e  g l u c o z a  o b t i n u t e  d i n  g r a u ,  i n c l u s i v  d e x t r o z a * ) ;
b .  m a l t o d e x t r i n e l e  o b t i n u t e  d i n  g r a u * ) ;
c .  s i r o p u r i l e  g l u c o z a  o b t i n u t e  d i n  o r z ;
d .  c e r e a l e l e  f o l o s i t e  l a  p r o d u c e r e a  d e  d i s t i l a t e  s a u  a l c o o l  e t i l i c  d e
o r i g i n e  a g r i c o l a  p e n t r u  b a u t u r i  s p i r t o a s e  s i  a l t e  b a u t u r i
a l c o o l i c e .
2 . S o i a  s i  p r o d u s e  d e r i v a t e ,  e x c e p t a n d :
a .  u l e i u l  s i  g r a s i m i l e  d e  s o i a ,  c o m p l e t  r a f i n a t e * ) ;
b .  a m e s t e c u l  n a t u r a l  d e  t o c o f e r o l i  ( E 3 0 6 ) ,  t o c o f e r o l u l  D - a l f a
n a t u r a l ,  a c e t a t u l  d e  t o c o f e r o l  D - a l f a  n a t u r a l ,  s u c c i n a t u l  d e
t o c o f e r o l  D - a l f a  n a t u r a l ,  o b t i n u t  d i n  s o i a ;
c .  f i t o s t e r o l i  s i  e s t e r i  d e  f i t o s t e r o l  d e r i v a t i  d i n  u l e i u r i  v e g e t a l e
e x t r a s e  d i n  s o i a ;
d .  e s t e r u l  d e  s t a n o l  v e g e t a l  p r o d u s  d i n  s t e r o l i i  o b t i n u t i  d i n
u l e i u r i  v e g e t a l e  e x t r a s e  d i n  s o i a .
3 . L a p t e  s i  p r o d u s e  d e r i v a t e  ( i n c l u s i v  l a c t o z a ) ,  e x c e p t a n d :
a .  z e r u l  f o l o s i t  l a  p r o d u c e r e a  d e  d i s t i l a t e  s a u  a l c o o l  e t i l i c  d e
o r i g i n e  a g r i c o l a  p e n t r u  b a u t u r i  s p i r t o a s e  s i  a l t e  b a u t u r i
a l c o o l i c e ;
b .  l a c t i t o l u l .
4 . F r u c t e  c u  c o a j a ,  d e  e x e m p l u  m o g d a l e  ( A m y g d a l u s  c o m m u n i s  L . ) ,
a l u n e  d e  p a d u r e  ( C o r y l u s  a v e l l a n a ) ,  n u c i  ( J u g l a n s  r e g i a ) ,  a n a c a r d e
( A n a c a r d i u m  o c c i d e n t a l e ) ,  n u c i  P e c a n
[ C a r y a  i l l i n o i e s i s  ( W a n g e n h . )  K .  K o c h ] ,  n u c i  d e  B r a z i l i a  ( B e r t h o l l e t i a
e x c e l s a ) ,  f i s t i c  ( P i s t a c i a  v e r a ) ,  n u c i  d e  m a c a d a m i a  s i  n u c i  d e  Q u e e n s l a n d
( M a c a d a m i a  t e r n i f o l i a )  s i  p r o d u s e  d e r i v a t e ,  e x c e p t a n d  n u c i l e  f o l o s i t e  l a
p r o d u c e r e a  d e  d i s t i l a t e  s a u  a l c o o l  e t i l i c  d e  o r i g i n e  a g r i c o l a  p e n t r u
b a u t u r i  s p i r t o a s e  s i  a l t e  b a u t u r i  a l c o o l i c e .
5 . D i o x i d  d e  s u l f  s i  s u l f i t i  i n  c o n c e n t r a t i i  d e  p e s t e  1 0 m g / k g  s a u
1 0 m g / l i t r u ,  e x p r i m a t e  i n  S O 2 .

I m p l i c i t  S a u v i g n o n  B l a n c  R e c a s   —  2 4  l e i
sec Vol.  alc 13,5% 

Implicit Roze Recas — 24 lei
sec Vol.  alc 13% 

Implicit Merlot Recas  — 24 lei
sec Vol.  alc 14% 

VIN LA PAHAR 187 ML
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ÎN ATENȚIA CONSUMATORILOR
Unele produse din meniul nostru pot conține alergeni. Operațiunile standard din
bucătărie cuprind acțiuni de gătit a produselor în zone comune de preparare sau gătire.
Se pot întâlni varietăți ale produselor sau gusturilor, datorate diferențelor de materie
primă de la distribuitor, substituirea unor ingrediente din rețete, revizuirea unor rețete.
Datorită acestor motive ”Carolin Hotel Restaurant” nu poate garanta lipsa totală a
alergenilor din oricare produs din meniu. În cazul în care sunteți intolerant / alergic la
un ingredient, înainte de a comanda orice preparat din meniul nostru, consultați l ista cu
ingredientele conținute de preparate și / sau întrebați personalul unității .  Ne bazăm pe
responsabilitatea clienților.

În lipsa produselor fresh, în meniurile “Carolin Hotel Restaurant”, veți găsi câteva
produse congelate, păstrate în condiții  corespunzătoare și mereu preparate
corespunzător pentru servire. Congelarea nu distruge conținutul nutrițional al
alimentelor, iar siguranța alimentelor este asigurată de faptul că temperatura foarte
scăzută împiedică dezvoltarea microorganismelor.

Lista substanțelor care cauzează alergii sau intoleranțe (conform RO/22.11.2011):
1 . Cereale care conțin gluten (grâu, secară, orz, ovăz, grâu spelt,  grâu mare sau hibrizi

ai acestora) și produse derivate.
2. Crustacee și produse derivate.
3. Ouă și produse derivate.
4. Pește și produse derivate.
5. Arahide și produse derivate.
6. Soia și produse derivate.
7. Lapte și produse derivate (inclusiv lactoză).
8. Fructe cu coajă, de exemplu: migdale, alune de pădure, nuci, fistic, nuci macadamia,

precum și produse derivate.
9. Țelină și produse derivate.

10. Muștar și produse derivate.
11. Semințe de susan și produse derivate.
12. Dioxid de sulf și sulfiți  în concentrații  de peste 10 mg/kg sau 10 mg/litru, exprimate

în SO2 .
13. Lupin și produse derivate.
14. Moluște și produse derivate.

INFORMAȚII 
Alergeni și Intoleranțe Alimentare  Siguranța
dumneavoastră este prioritară pentru noi.
Ingredientele care pot provoca reacții  alergice sau
intoleranțe sunt evidențiate prin scriere îngroșată
(între paranteze )  în cadrul l istei de ingrediente a
fiecărui preparat. 
Produse Decongelate  Din rațiuni ce țin de
sezonalitate sau de menținerea standardelor de
calitate pentru anumite materii  prime, preparatele
marcate cu asterisc (*)  provin din produse
decongelate prin metode ce păstrează intacte
proprietățile nutritive.
Compoziție și Gramaje  Toate gramajele afișate
reprezintă cantitatea ingredientelor brute
utilizate pentru prepararea unei porții .  Pentru a
păstra lizibilitatea meniului,  ingredientele cu o
pondere mai mică de 20g (precum condimentele,
uleiurile sau plantele aromatice) sunt listate fără
precizarea gramajului individual.
Valori Nutriționale  În conformitate cu
reglementările în vigoare, tabelul detaliat cu
valorile nutriționale (valoare energetică, aport de
grăsimi, zaharuri și sare) pentru fiecare preparat
este disponibil în „Dosarul Nutrițional”  al
restaurantului.  Vă invităm să solicitați acest
document personalului de servire pentru o
consultare amănunțită. 
*provenit din produse congelate




	Menu

